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Departamento Area Director/es Propuesto a: Titulo traba  jo propuesto
Farmacologia, Fisiologia i .
og'a, 9 . . . . Revision bibliografica sobre un tema relacionado con la
y Medicina Legal y Fisiologia Laura Grasa Alejandro Gonzélez . S .
microbiota intestinal
Forense
Farmacologia, Fisiologia . ) .
y Medicina Legal y Fisiologia José Emilio Mesonero Maria Sanz Iso Bebidas azucaradas y edulcoradas: alteraciones de la

Forense

glucemia

Ciencias Agrarias y del
Medio Natural

Edafologia y Quimica

Agricola

Juan Luis Mora Hernandez
David Badia Villas

Rodrigo Salvador Huerta

Efectos del suelo en las caracteristicas de uva y vino

Ingenieria de Disefio y
Fabricacion

Ingeneria Procesos de

Fabricacion

Pilar Lamban Castillo

Alvaro Gonzélez Sarria

Agrifood Industry 4.0: Tecnologias e indicadores

Ingenieria Quimicay TMA

Ingeneria Quimica

Eva Romeo Salazar
Antonio Monzén Bescos

Ibai Aréstegui Romanos

Aprovechamiento energético de residuos de la industria
alimentaria por via termoquimica.

Microbiologia, Pediatria,
Radiologia y Salud
Publica

Medicina Preventiva y

Salud Publica

Sara Malo Fumanal

Lucia Vazquez Grandes

Revision bibliografica sobre un problema de salud publica
relacionado con la dieta

Patologia Animal

Sanidad Animal

JesuUs Arenas Busto

Cristina Le6n Mateo

Nuevos extractos naturales con accién bactericida
(experimental)

P.A.C.A. Nutricion y Diego Gomez ngano Ana Isabel Tirapo Pérez Evaluacion de la capacidad antimicrobiana del grafeno

Bromatologia Marta Herrera Sanchez
s a .

P.A.CA. Nutricion y M _C_armen Rota G."i“c'a Laura Sanchez Gémez Caracterizacion microbiol6gica de alimentos
Bromatologia Cristina Escolar Mifiana

PACA. Nutriciéon y Teresa Juan,Esteban Victor Lafuente Aso Evaluacion de la contamnnacnpn por aflatoxina M1 en
Bromatologia Susana Loran Ayala productos lacteos

P.A.C.A. Nutricion y Marta Herrera Sanchez Celia Pefia Evaluacion de la contaminacion por micotoxinas en alimentos

Bromatologia

Antonio Herrera Marteache




Nutricién y Marta Herrera Sanchez . . Evaluacion de la contaminacién por micotoxinas en muestras
P.A.C.A. f . Salma Recaj Zapico
Bromatologia Susana Loran Ayala de cacao
PACA. Nutricién y Regina Laza_ro Gls,tau Elena Garrido Larraga Tema de actualldgo! en segurlda_ld_ ahmentana:_revn_snon sobre
Bromatologia Susana Bayarri Fernandez aspectos higiénicos, nutricionales y legislativos
PACA Nutricion y M ’Carmen Rota Garc.la Carlos Pietro Serrano Metodqs molecu.lares para’la detecciony tl_plflcamon de
Bromatologia Belén Romero de Castilla microorganismos patdgenos en los alimentos
PACA. Nutricién y Belgn Romero de Castilla Patricia Lazaro Dantart Metodqs molecu.lares para’la deteccion y tl_plflcamon de
Bromatologia Diego Gomez Lozano microorganismos patdgenos en los alimentos
Nutricién y Susana Bayarri Fernandez o Tema de actualidad en seguridad alimentaria: revision sobre
P.A.C.A. f . P . Laura Pefna o L -
Bromatologia Regina Lazaro Gistau aspectos higiénicos, nutricionales y legislativos
PACA. Nutricién y Agustin Arifio Moneva David Marco Ayensa Alimentos y su_plementos d_let_etlcos para la fynuon Optima 'y
Bromatologia mejora del rendimiento en deportistas
PACA. Nutricién y Agustin Arifio Moneva Daneirys Isat,JeI Rosario | Trabajo académico de revision: Psicobiéticos en alimentacion
Bromatologia Gonzélez y salud
S, Trabajo en laboratorio: Estudio comparativo de la aptitud de
Nutricion y Teresa Juan Esteban . . . .
P.A.C.A. . . . Gabriel Pardos Martinez extractos de diversos genotipos de Cynara spp como
Bromatologia Agustin Arifio Moneva .
coagulantes en la elaboracién de quesos de pasta dura
PACA. Nutricién y Pedro Marco _Montorl Sandra Pelegrin Pérez Obtencion de_ aperl_tlvos de mﬁnzana con efec_to probidtico
Bromatologia Eugenia Venturini Crespo mediante impregnacion con lactobacillus
P.A.C.A. Nutricion y Dle_go GOm?Z Loza'no Lorien Peral Aznar Andlisis microbiol6gico en alimentos
Bromatologia Daniel Berdejo Martinez
PACA. Nutricion y Pe_dro Marc_o MOﬂtf)l’I Noelia Pascual Garcia Determinacion del perfil tomge_nlco de cepas pertenecientes al
Bromatologia Daniel Berdejo Martinez grupo Bacillus cereus
Tecnologia de M? Dolores Pérez Cabrejas . . . . .
P.A.C.A. Alimentos Alba Givera Casedas Pablo Quintanilla Torres Alérgenos alimentarios
Tecnoloaia de M2 Dolores Pérez Cabrejas
P.A.C.A. lolog Patricia Galan Malo* Empresa| Alba Gutierrez Esteban Alérgenos alimentarios
Alimentos
ZEULAB
PACA Tecnologia de José Antonio Beltran Gracia Zineb Latrache El Aplicacién de distintas tecnologias para la obtencion de un
T Alimentos Juan Benito Calanche Amraoui ingrediente de origen marino rico en compuestos bioactivos
PACA. Tecr_10|og|a de Marta Alejandre Amela Irene Rubio Alejandre Aplicacién de nuevas tec_:nologlas de procesado de los
Alimentos alimentos
PACA. Tecr_10|og|a de Ignacnp Alvartle_z Lanzfelrote Maria Salvador Sanchez Aplicacion de tec_nologlgs te_rmlcas y no térmicas en la
Alimentos Leire Astrain Redin industria alimentaria
P.A.C.A. Tecnologia de Cristina Sanchez Gimeno Sofia Gimeno Ruiz Propiedades reoldgicas de alimentos

Alimentos




Tecnologia de

Diego Garcia Gonzalo

Maria Mei Martinez de

Caracterizacion de microorganismos aislados en la industria

P.ACA. Alimentos Rafael Pagan Tomas Zuazo alimentaria
PACA. Tecr_10|og|a de Rafael Pag'an Tomas Marta Martinez Sesma Caracterizacion fenotipica fje microorganismos mutantes
Alimentos Diego Garcia Gonzalo resistente
PACA. Tecr_10|og|a de Ignacio Alvarez Lanza_rote Paloma Romera Aibar Control de Anisakis con nuevas tecnologias de procesado de
Alimentos Vanesa Abad Calavia alimentos
Tecnologia de José Antonio Beltran Gracia . Desarrollo de productos sucedaneos de carne a base de
P.A.C.A. . . Marcos Gazulla Novials . :
Alimentos Juan Benito Calanche fuentes de proteinas alternativas
PACA. Tecr_10|og|a de José Antonlq Beltran Gracia Alba Utrilla Garcia Desarrollo de productos suc?daneos de carne a base de
Alimentos Juan Benito Calanche fuentes de proteinas alternativas
P.A.C.A. Tecr_10|og|a de Esther _Ana_s Alvarez Isabel Aragones Practicas agricolas innovadoras en el cultivo de granada
Alimentos David Gimeno Pequerul
P.A.C.A. Tecr_10|og|a de Esther _Ana_s Alvarez Lorena Us6n Villarroya Valorizacién de subproductos de granada
Alimentos David Gimeno
PACA Tecnologia de Esther Arias Alvarez Maria Fernandez Tecnologias pre y postcosecha para la mejora de la calidad
R Alimentos Celia Cantin Mardones *CSIC Pacheco final del fruto
PACA. Tecr)ologla de Esther Angs Alvarc?z Emma Lou Reyes Estrategias postcosecha y evalqacmn de la calidad de frutas y
Alimentos Rosa Oria Almudi hortalizas
Tecnologia de Elisa Gayan Ordas S . L S .
P.A.C.A. . . . . Manal El Haouli Riahi Mejora de los test de deteccion de antibidticos en alimentos
Alimentos Santiago Condén Usén
Tecnologia de Guillermo Cebrian Auré Mejora del proceso productivo y de conservacion de la
P.A.C.A. AIimer?tos Andrea Bordetas Gascon Sara Gil Blasco d P P s irulini
*Empresa ATARAXIAL P
P.A.C.A. Tecr)ologla de ConQon USOP’ Sant’lago Ariadna Gonzéalez Diez Nuevas estrategias de conservacion de alimentos
Alimentos Elisa Gayan Ordas
- a .
P.A.C.A. Tecr)ologla de M Lourdgs Sanchez Paula Cadarso Miguel Propiedades de los productos lacteos fermentados
Alimentos Paniagua
- a .
P.A.C.A. Tecr)ologla de M Lourdgs Sanchez M2 Pilar Guiral Segui Propiedades de los productos lacteos fermentados
Alimentos Paniagua

Quimica Analitica

Quimica Analitica

Ana Escudero Carra
Arancha de la Fuente

Laura Garcia de Jalén
Uixera

Estudio de la importancia sensorial de los aldehidos de
Strecker en vinos blancos

Quimica Analitica

Quimica Analitica

Celia Domefio Recalde
Margarita Aznar

Carolina Borja Navarro

Estudio del riesgo asociado al uso de materiales en envase
alimentario mediante el andlisis de sus componentes y posible
migracion

Quimica Analitica

Quimica Analitica

Celia Domefio Recalde
Paula Vera

Natalia Buges Lope

Estudio del riesgo asociado al uso de materiales en envase
alimentario mediante el andlisis de sus componentes y posible
migracion




