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NO
Departamento Area Director/es Estudia Titulo trabajo propuesto
ntes
Bioguimica, Biologia B!oqw,rmca Y Eduardo Ruiz Pesini 1 Pesticidas OXPHOS en los alimentos
Molecular y Celulsar Biologia Molecular
Ciencias Agrarias y del Economia, Helena Resano Ezcaray
Medio Natural fgg(:ilggla y Politica Ana M@ Olaizola Tolosana 1 Pautas de consumo y preferencias de los consumidores
S . . .. _|Juan Luis viora
Clen_C|as Agrarias y del Eda’folog|a y Quimica Hernandez 1 Efectos del suelo en las caracteristicas de uva y vino
Medio Natural Agricola Navid Rardia ill
L . Economia T mArta A . - . .
Ciencias Agrarias y del . L . M2 Teresa Maza Rubio Interés nutricional y medioambiental de los productos de la
. Sociologia y Politica | . . 1
Medio Natural A : Pilar Uldemolins colmena.
nraria
. . . . Fernando Blesa Moreno Medida y correlacion de la maduracion en frutas por métodos
Fisica Aplicada Fisica Aplicada - 1 o L
Pascual Sevillano Reyes eléctricos y Opticos
Fisica Aplicada Fisica Aplicada Fernando BI(_asa Moreno 1 Cambio de propiedades fisicas en los procesos de descongelacion
Pascual Sevillano Reyes de frutas
. . . . Pascual Sevillano Reyes Determinacion del grado de humedad en alimentos mediante
Fisica Aplicada Fisica Aplicada 1 .
Rafael Alonso Esteban técnicas radar
Ingenieria Quimica y Tecr}ologla_s del Miriam Oliva Alcubierre 1 Est}Jdlo de la gestidn de efluentes generados en la industria
TMA Medio Ambiente oleicola
Ingenieria Quimica y Ingeneria Quimica | M@ Luisa Salvador Solano 5 Caracterizacion, mejora y uso de materiales basados en proteinas
TMA para el envasado de alimentos
Matematica Aplicada Matematica Aplicada |José Luis Alejandre Marco 1 Disefio de un programa formativo orientado al profesional en CTA
Patologia Animal Sanidad Animal Jesus Arenas Busto 2 Formacion de biofilms en patégenos (experimental)
Patologia Animal Sanidad Animal Jesus Arenas Busto 1 Nuevos extractos naturales con accion bactericida (experimental)




P.A.C.A. Nutricion y . Juan Jose Carramifiana Revision bibliogréafica en un tema de Seguridad Alimentaria
Bromatologia Esteban
P.A.C.A. Produccion Animal  |M?2 Angeles Latorre Gorriz Calidad de carne
Tecnologia de Javier Raso Pueyo Aplicacion de los pulsos eléctricos para el procesado de los
P.A.C.A. . . :
Alimentos Alejandro Berzosa alimentos
P.A.C.A. Tgcnologla de Miguel Calvo Rebollar Avances en el estudio de la reaccién de Maillard
Alimentos
P.A.C.A. Tgcnologla de Cristina Sanchez Gimeno Calidad del aceite de oliva
Alimentos
P.A.C.A. Xﬁcmneonl?gsla de Pascual LOpez Buesa Refrigeracion y pH a 24 h en la carne de cerdo y/o de pollo
Tecnologia de Pilar Mafias Pérez L
P.A.C.A. Alimentos Laura Nadal Calvo Revision bibliografica
PACA Te_cnologla de Guillermo Cebrian Auré Su_perwvenma de Salmonella en el tracto gastro-intestinal humano y
Alimentos animal

Quimica Analitica

Quimica Analitica

Isabel Sanz Vicente

Disefio de una practica de laboratorio

Quimica Analitica

Quimica Analitica

Esther Asensio Casas

Desarrollo de un material antioxidante para envase de alimentos

Quimica Analitica

Quimica Analitica

Isabel Sanz Vicente

Métodos rapidos de determinacion de compuestos tropanicos
usando un Smartphone

Quimica Analitica

Quimica Analitica

Celia Domefio Recalde

Estudio del riesgo asociado al uso de materiales en envase
alimentario mediante el analisis de sus componentes y posible
migracion

Quimica Analitica

Quimica Analitica

Martin Resano Ezcaray

Metales téxicos en muestras de interés alimentario (bibliografico)




