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N°
Departamento Area Comparte con Cz::’lzar Director/es GRADO Estudia Titulo trabajo propuesto
ntes
Ciencias Agrarias y del Economia, Sociologia Helena Resano Ezcaray . .
Medio Natural y Politica Agraria No Ana M2 Olaizola Tolosana CTA 1 Preferencias de los consumidores respecto a la carne de vacuno.
Clen_mas Agrarias y del ia, Sociologia No |Helena Resano Ezcaray CTA 1 Comercio internacional de productos agroalimentarios.
Medio Natural
Clen‘mas Agrarias y del a No  |Maria Teresa Maza Rubio CTA 1 La comercializacion de los productos de agricultura ecolégica
Medio Natural
Clen‘cla Agrarias y del Eda’fologla y Quimica No  |Juan Luis Mora Hernandez CTA 1 Influencia del suelo en caracteristicas de alimentos cultivados en Aragon.
Medio Natural Agricola.
Fisica Aplicada Fisica Aplicada No Ferna_ndo Blesa CTA 2 Medida de la textura y firmeza de manzanas por métodos 6pticos y mecanicos)
Francisco Torcal
Farmacologia y Fisiologia |Fisiologia No |José Emilio Mesonero Gutiérrez CTA 1 ;{”er\r/:::ir::i?bhograﬂca: mitos y verdades del triptdfano como suplemento
. ) tawaGrasa | oo |4 *|Estudio de Ia toxicidad de los nanotubos de carbono en células epiteliales
No R o CTA 1 . N
José Emilio Mesonero intestinales humanas
Ingerlnen.a‘ de Disefio y Ingeplerlﬁ Procesos No |Me. Pilar Lamban Castillo CcTA 1 Te;nologlgas dg |dent|ﬁcauon automatica y captura y gestion de la informacion
Fabricacion Fabricacién en industria alimentaria.
Ingenieria Quimica y . . Jaime Gonzalez Buesa (CITA) ) .
Tecnol. Medio Ambiente Ingenieria Quimica No Maria Luisa Salvador Solano CTA 1 Conservacion de productos vegetales con nuevos envases biobasados
Ingenieria Q_ulmlca_y Ingenieria Quimica No  |Maria Luisa Salvador Solano CTA 1 Caracterizacion de alimentos cocinados por contacto con superficie caliente
Tecnol. Medio Ambiente
Matematica Aplicada Matematica Aplicada No Ana Isabel Allueva CTA 1 Disefio de un programa formativo orientado al profesional en CTA

Méaiciﬁa F;ré;/ent{va y
Salud Publica

VMeVdircriﬁa lé’re\}e};{ivay
Salud Publica

José Luis Alejandre

Sara Malo Fumanal

Sara Malo Fumanal

lesus A. Arenas
Raul C. Mainar

JesUs A. Arenas
Raul C. Mainar

Sanidad Animal

Nutricién y
Bromatologia

Nutricién y
Bromatologia

Bromatologia

Nutricién y
Bromatologia

Nutricién y
Bromatologia
Nutricién y
Bromatologia

Nutricién y
Bromatologia

Tecnologia
Alimentos

Nutricién y
Bromatologia

y
Bromatologia

Nutricién y
Bromatologia

Nutricién y
Bromatologia
Nutricién y
Bromatologia

Nutricién y
Bromatologia

Tecnologia Alimentos

Tecnologia Alimentos

Tecnologia Alimentos

Tecnologia Alimentos

Tecnologia Alimentos

JesUs A. Arenas

Loran Ayala, Susana

Consuelo Pérez Arquillué
Regina Lazaro Gistau

Consuelo Pérez Arquillué
Susana Bayarri Fernandez

Susana Loran Ayala
M? Carmen Rota Garcia

Domingo Blanco Parmo
M2 Eugenia* Venturini Crespo

Marta Herrera Sanchez

|Marta Herrera Sanchez

Susana Loran Ayala

Mé Carmen Rota Garcia
M2 Pilar Conchello Moreno

Agustin Arifio Moneva

Agustin Arifio Moneva

Teresa Juan Esteban

Sara Remoén Oliver
Ana Ferrer Mairal

Ignacio Alvarez Lanzarote

Cristina Sanchez Gimeno
Ignacio Negueruela Suberviola

Rafael Pagan Tomas
Daniel Berdejo Martinez

José Antonio Beltran Gracia

Miguel Calvo Rebollar

Sar
Virginia Ruiz Artiga

RosaOria Aimudi

Celia Cantin Mardones

Revision bibliografica sobre las actuaciones de la industria alimentaria ante un

Eficacia antimicrobiana de aceites esenciales

Aplicacion del analisis del riesgo al control de histamina en restauracion

los alimentos
Elaboracién del licor de guindas Valle del Manubles. Normativa legal aplicable
y APPCC.

Evaluacién de la contaminacion por micotoxinas en alimentos infantiles

Evaluacion de la contaminacién por micotoxinas en muestras de maiz
Métodos moleculares para la deteccion de microorganismos patégenos en los
alimentos

Revision bibliografica en un tema de Seguridad Alimentaria

Trabajo académico de revisién en Innovacion alimentaria

Trabajo académico de revision en Nutricion

Trabajo académico de revision: micotoxinas en leche y productos lacteos

n fenotipica de mutantes resistentes a métodos de
conservacién de alimentos

Desarrollo de una pasta alimenticia para celiacos suplementada con
concentrado de pescado.

Historia de la tecnologia de los alimentos
Méjt’)rr;artércnolégica de la estabilidad y calidad sanitaria de la carne de ave y
derivados
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PACA. Tecnologia Alimentos No Rgsa Ona_AImudl o CTA 2 T_ec_nologl_a de los Productos Vegetales. Trabajo de laboratorio. Revision
M@ Eugenia Venturini Crespo bibliografica
PA.CA. Tecnologia Alimentos No |Diego Garcia Gonzalo CTA 1 TFG ligado a estancia Erasmus en Yamaguchi University
PACA. Tecnologia Alimentos No |Guillermo Cebrian Auré VET/CTA 1 Desarrollo de modelos predictivos de crecimiento  microbiano en productos

Quimica Analitica

Quimica Analitica

Quimica Analitica

Tecnologia Alimentos

Tecnologia Alimentos

Quimica Analitica
Quimica Analitica

Quimica Analitica

Javier Raso Pueyo

Pascual Lopez Buesa

Celia Domefio
Margarita Aznar

Margarita Aznar

Isabel Sanz

Isabel Sanz

VET/CTA

VET/CTA

de la pesca

Influencia de las condiciones de esporulacion en la culturabilidad y resistencia
de bacterias termdfilas alterantes de alimentos

Analisis de productos alimentarios a a nivel de trazas mediante
espectrometria atdmica

Utilizacion de biopolimeros para envase alimentario
Determinacion de aminas biégenas mediante tiras reactivas

Puesta a punto de una practica de laboratorio




