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PLAN DE ESTUDIOS [568]

Asignaturas

Analisis fisico y sensorial de los
alimentos

Analisis microbiolégico de los alimentos
Analisis quimico de los alimentos
Bioquimica

Biotecnologia alimentaria

Bromatologia

Cocinado industrial y restauracion
colectiva

Direccion de empresas alimentarias

Disefio industrial y gestién
medioambiental

Enologia
Fisiologia general y de la nutricion

Fundamentos de economia alimentaria

Fundamentos de ingenieria quimica

Fundamentos de quimica analitica

Fisica general y fundamentos
del andlisis fisico

Gestion de la seguridad alimentaria

Gestion integral de la calidad en la
industria alimentaria

Higiene alimentaria aplicada
Higiene alimentaria general
Innovacion en la industria alimentaria

Intensificacion en el sector carnicoy
del pescado

Intensificacion en el sector de frutas y
hortalizas

Intensificacion en el sector del aceite,
azucar y productos derivados del cereal
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PLAN DE ESTUDIOS [717]

Asignaturas

Anélisis fisico y sensorial de los
alimentos

Analisis microbiolégico de los alimentos
Analisis quimico de los alimentos
Bioquimica

Biotecnologia alimentaria

Bromatologia

Cocinado industrial y
restauracion colectiva

Direccion de empresas alimentarias

Disefio industrial y gestién
medioambiental

Enologia
Fisiologia general y de la nutricion

Fundamentos de economia alimentaria

Fundamentos de ingenieria quimica

Fundamentos de quimica analitica
Fisica
Gestion de la seguridad alimentaria

Gestion integral de la calidad en
la industria alimentaria

Higiene alimentaria aplicada
Higiene alimentaria general
Innovacion en la industria alimentaria

Intensificacién en el sector carnico y del
pescado

Intensificacion en el sector de frutas y
hortalizas

Intensificacion en el sector del aceite,
azucar y productos derivados del cereal

TABLA DE ADAPTACION DE ASIGNATURAS GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
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Intensificacion en el sector lacteo y de
ovoproductos

Legislacion alimentaria
Matematicas

Microbiologia

Microbiologia de los alimentos
Nutricion y dietética

Operaciones basicas en la
industria alimentaria

Practicum Planta Piloto

Produccion de materias primas en la
industria alimentaria

Practicas externas

Quimica general

Quimica y bioguimica de los alimentos
Salud publica y alimentacion
Tecnologia de la carne y del pescado

Tecnologia de laleche y de
ovoproductos

Tecnologia de los alimentos |
Tecnologia de los alimentos |l
Tecnologia de productos vegetales
Trabajo fin de Grado

Técnicas instrumentales de analisis
quimico
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Intensificacion en el sector lacteo y de
ovoproductos

Legislacion alimentaria
Matematicas

Microbiologia
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Nutricion y dietética

Operaciones basicas en la
industria alimentaria

Practicum Planta Piloto

Produccion de materias primas en la
industria alimentaria

Practicas externas

Quimica general

Quimica y bioguimica de los alimentos
Salud publica y alimentacion
Tecnologia de la carne y del pescado

Tecnologia de laleche y de
ovoproductos

Tecnologia de los alimentos |
Tecnologia de los alimentos |l
Tecnologia de productos vegetales
Trabajo fin de Grado

Técnicas instrumentales de
analisis quimico
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