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paign=iunizar20240906&pk_source=iunizar-personalunizar

https://www.unizar.es/actualidad/vernoticia_ng.php?id=84874&idh=12653&pk_campaign=iunizar20240906&pk_source=iunizar-personalunizar




• Decana y Coordinadora del Grado en Veterinaria: Dª Cristina Acín Tresaco

• Vicedecano de política académica y recursos humanos: D. José Luis Olleta Castañer

• Vicedecana de estudiantes, prácticas en empresa y relaciones internacionales: Dª. Arantzazu Vitoria Moraiz

• Vicedecano para la coordinación del Grado en CTA: D. Guillermo Cebrián Auré

• Vicedecana de calidad e innovación docente: Dª. Marta Borobia Frías

• Profesor Secretario: D. Miguel Ángel Peribáñez López

• Vicedecana de infraestructuras, asuntos sociales y extensión: Dª Virginia Resconi Briggiler

• Administrador: D. Eduardo Munárriz Bermudo



José Luis Olleta
Vicedecano

de Política Académica
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Web de la Universidad de Zaragoza



Web de la Universidad de Zaragoza

https://www.unizar.es/

(https://www.unizar.es/)



Web de titulaciones
http://www.unizar.es/ Estudios de Máster  Ciencias  Calidad, seguridad y tecnología de los alimentos

(https://estudios.unizar.es/estudio/ver?id=722)

http://www.unizar.es/


Web Facultad de Veterinaria



Web de Veterinaria



PLAN DE ESTUDIOS



PLAN DE ESTUDIOS

Módulo Itinerario de investigación 10 asignaturas optativas de 3 ECTS
Objetivo: aportar al estudiante el conocimiento de una serie de herramientas específicas que se 
pueden aplicar en los diferentes campos de investigación de la Ciencia y Tecnología de los 
Alimentos,

Se deberán cursar 18 ECTS como mínimo de cada módulo optativo para realizar el 
itinerario correspondiente, pudiendo cursar el resto de créditos optativos del mismo itinerario o 
del otro itinerario.

Se permiten cambios con respecto a la matrícula inicial siempre que se hagan 15 días antes 
del inicio de las clases de las asignaturas afectadas



PLAN DE ESTUDIOS



PLAN DE ESTUDIOS



PLAN DE ESTUDIOS

UNIVERSA



PLAN DE ESTUDIOS



PLAN DE ESTUDIOS

Matrícula a tiempo parcial?

https://academico.unizar.es/grado-y-master/permanencia/permanencia-en-grados-y-masteres



Web de Veterinaria





Web de Veterinaria



PROGRAMACIÓN DOCENTE





Destinos

LEUVEN Bélgica Katholieke Universiteit Leuven

BORDEAU Francia Bordeaux INP

LYON Francia Université Claude Bernard (Lyon I)

PARIS Francia Agroparistech

DEBRECEN Hungría Debreceni Egyetem

BOLOGNA Italia Università degli Studi di Bologna

NAPOLI Italia Università degli Studi di Napoli Federico II

TORINO Italia Università degli Studi di Torino

WARSZAW Polonia Szkola Glowna Gospodarstwa Wiejskiego

ANKARA Turquía Middle East Technical University



Identificación y contraseñas
• Número de Identificación Personal (NIP): número de seis dígitos

• Contraseña administrativa 

• Contraseña de cuenta de correo electrónico @unizar.es

• Contraseña de Google Apps de Unizar (mismo correo @unizar.es)

• Contraseña intranet de la Facultad de Veterinaria

Hay que solicitarla inicialmente en la Web de la Facultad

https://www.youtube.com/watch?
v=JkjV1zmpvsc

OTRAS CUESTIONES



http://veterinaria.unizar.es/estudiantes/areapersonalestudiante

Moderador
Notas de la presentación
TODO LO QUE OS ESTAMOS DICIENDO, ESTÁ EN…



NIA = NIP 
(6 dígitos)

Moderador
Notas de la presentación
TODO LO QUE OS ESTAMOS DICIENDO, ESTÁ EN…



https://veterinaria.unizar.es/estudiantes/informacion-estudiantes-nuevo-ingreso

Web de Veterinaria

Moderador
Notas de la presentación
TODO LO QUE OS ESTAMOS DICIENDO, ESTÁ EN…



https://veterinaria.unizar.es/estudiantes/informacion-estudiantes-nuevo-ingreso



Tarjeta Universitaria virtual (TUI)

https://youtu.be/H6Rb1Sd5Y5U?si=53KrRnjEdZVjmvdF 

APP Unizar
• Android: https://play.google.com/store/apps/details?id=net.universia.unizar
• IOS: https://apps.apple.com/us/app/universidad-de-zaragoza/id1474207309

https://youtu.be/H6Rb1Sd5Y5U?si=53KrRnjEdZVjmvdF
http://www.unizar.es/carne-universitario/tarjeta-universitaria-virtual-tui


https://moodle.unizar.es/add/

Web de Veterinaria

Moderador
Notas de la presentación
TODO LO QUE OS ESTAMOS DICIENDO, ESTÁ EN…











https://www.facebook.com/FVeterinariaUZ/

http://youtube.com/c/
FacultaddeVeterinariaUniversidaddeZaragozaEspaña

https://www.linkedin.com/in/fveterinariauz

https://www.instagram.com/fveterinariauz/

@FVeterinariaUZ

FVeterinariaUZ

@FVeterinariaUZ
https://x.com/FVeterinariaUZ

@facultaddeveterinariazaragoza

https://www.facebook.com/FVeterinariaUZ/
https://www.youtube.com/c/%0bFacultaddeVeterinariaUniversidaddeZaragozaEspa%C3%B1a
https://www.linkedin.com/in/fveterinariauz
https://www.instagram.com/fveterinariauz/
https://x.com/FVeterinariaUZ


https://veterinaria.unizar.es/estudiantes/estudiantes

ESTUDIANTES

ASOCIACIONES DE ESTUDIANTES

ACTIVIDADES EXTRA-ACADÉMICAS

ACTIVIDADES DEPORTIVAS (SAD)

PRÁCTICAS EXTERNAS (UNIVERSA)



Biblioteca (Servicio préstamo ordenadores)

http://veterinaria.unizar.es/servicios/biblioteca

http://veterinaria.unizar.es/servicios/biblioteca


OFICINA VERDE



Servicio de Actividades Deportivas 
(SAD)



Nalaya Segovia
Adrián Ruiz

Andrea Monedero

DELEGACIÓN DE ESTUDIANTES



PRÁCTICAS INTERNACIONALES

Adrián Ruiz Requejo
IAESTE Aragón



Normas de seguridad y de 
trabajo específicas

Máster en CSTA

Curso 2024-2025



• Riesgos generales
– Cortes, caídas, quemaduras, etc.

• Riesgo ergonómico
– Posturas forzadas (uso portátil). Grupos 

• Riesgo biológico
– Manipulación de agentes patógenos
– Contacto con seres vivos enfermos que puedan actuar como vector

• Riesgo mecánico
– Golpes, erosiones, cortes, etc. producidos con máquinas, 
herramientas…

• Riesgo químico
– Exposición accidental, exposición continuada

GRUPOS DE RIESGOS



Prácticas del Máster en CSTA

■ Riesgos generales: 
Cortes (cuchillos, bisturís, vidrio roto, etc.).
Quemaduras.
Caídas, resbalones.

Prácticas sin riesgo químico, físico o microbiológico

■ Riesgos ergonómicos: 
Dolores por posturas forzadas

Correcta higiene postural, descansos  programados, realizar 
ejercicio físico.

Orden y limpieza también es  prevención!!!!



• Medidas higiénicas generales
Cumplimiento de prohibiciones :
- uso de lentillas,
- comer, beber,
- maquillaje, etc.
Especial atención: correcto lavado de las manos y retirada de guantes.

• Uso de Equipos de Protección Individual (EPIs)
EPI (protección personal y a terceros): 
- Gafas o cubre gafas, 
- Bata, 
- Guantes
- Cubrecabezas
- Mascarilla, etc.. 

Prácticas en laboratorio con RIESGO BIOLÓGICO

Prácticas del Máster en CSTA



• Procedimiento de trabajo (guion de prácticas)

- Operaciones a realizar en cabina de bioseguridad, uso de una 
zona concreta para realizar una operación, descontaminación 
de la zona de trabajo tras realizar una operación.

- Seguir las pautas marcadas por el profesor, solicitar 
aclaraciones si fuese necesario.

Prácticas en laboratorio con RIESGO BIOLÓGICO

Prácticas del Máster en CSTA







Prácticas en laboratorio con RIESGO QUÍMICO

Accidentes de trabajo (contactos, salpicaduras, etc…)

Enfermedades profesionales (por inhalación, ingestión, 
contacto….)

Prácticas del Máster en CSTA



Prácticas en laboratorio con RIESGO QUÍMICO

• Medidas higiénicas generales

• Formación, información

- Información de los riesgos

Ficha de datos de seguridad (FDS)

Etiqueta 

- Unidad de prevención riesgos laborales: 
uprl.unizar.es

• Protección colectiva

• Protección individual

Prácticas del Máster en CSTA





Golpes, cortes, erosiones, etc. 
con máquinas herramientas.

Prácticas en laboratorio con RIESGO MECÁNICO

■ Bata (diferente de la usada para trabajar en laboratorio)
■ Gorro 
■ Guantes
■ Botas de agua con puntera reforzada

• Seguir premisas de los profesores responsables

• Utilización equipos de protección individual (EPI)

Prácticas del Máster en CSTA



Equipamiento en seguridad para estudiantes Master en  CSTA
REFERENCIA CARACTERÍSTICAS
Gafa o Cubregafa de seguridad 
NORMA “EN-166”

Ocular transparente-Talla única

Guantes de protección contra 
productos químicos* y 
microorganismos NORMA “EN-3742

Guante nitrilo desechable (Caja de 
100)

Bota de agua con puntera reforzada 
Norma “S4”

1 par (3º-4º)

Bata puño goma elástica sin cinturón 1 Unidad-Blanco
2 Unidades-Blanco: coincidencia 
actividades incompatibles

Gorro para la industria alimentaria 1 Unidad

* Los guantes de nitrilo pueden no resultar adecuados para el manejo de determinadas
sustancias químicas. En ese caso se utilizarán guantes de otro material (látex)
conforme a las recomendaciones del profesor responsable de la práctica



¿Dónde encuentro la información?
■ En la página web de la Facultad

https://veterinaria.unizar.es/

Información para estudiantes de nuevo ingreso

https://veterinaria.unizar.es/estudiantes/informacion-estudiantes-nuevo-ingreso

Prevención

https://veterinaria.unizar.es/prevencion/equipamiento-seguridad-practicas

https://veterinaria.unizar.es/
https://veterinaria.unizar.es/estudiantes/informacion-estudiantes-nuevo-ingreso
https://veterinaria.unizar.es/prevencion/equipamiento-seguridad-practicas


• Guía Preventiva para el Estudiante de la Universidad de Zaragoza, que 
se encuentra disponible en la siguiente dirección:

https://uprl.unizar.es/sites/uprl.unizar.es/files/archivos/Procedimiento
s/guia_preventiva_para_estudiantes.pdf

• Manual de seguridad en los laboratorios de la Universidad de Zaragoza 
y normas marcadas por la Unidad de Prevención de Riesgos Laborales:

https://uprl.unizar.es/sites/uprl.unizar.es/files/archivos/Procedimiento
s/manual_de_seguridad_en_los_laboratorios_de_la_universidad_de_z
aragoza.pdf

https://uprl.unizar.es/inicio/manual-de-procedimientos

LECTURA OBLIGADA DE…….

https://uprl.unizar.es/sites/uprl.unizar.es/files/archivos/Procedimientos/guia_preventiva_para_estudiantes.pdf
https://uprl.unizar.es/sites/uprl.unizar.es/files/archivos/Procedimientos/manual_de_seguridad_en_los_laboratorios_de_la_universidad_de_zaragoza.pdf
https://uprl.unizar.es/inicio/manual-de-procedimientos


¿Dónde encuentro la información?

■ En la Unidad de Prevención de Riesgos Laborales de
UNIZAR (UPRL)

https://uprl.unizar.es/

■ En las guías docentes y en los guiones de prácticas
de las asignaturas

https://estudios.unizar.es/estudio/asignaturas?anyo_aca
demico=2023&estudio_id=20230112&centro_id=105&pl
an_id_nk=568

https://moodle.unizar.es/add/

https://uprl.unizar.es/
https://estudios.unizar.es/estudio/asignaturas?anyo_academico=2023&estudio_id=20230112&centro_id=105&plan_id_nk=568
https://moodle.unizar.es/add/


chrome-
extension://efaidnbmnnnibpcajpcglclefindmkaj/https://veterinaria.unizar.es/sites/veterinaria/files/archivos/ESTUDIA
NTES/Ficha_Seguridad_pra%CC%81cticas_2024-2025.pdf



ENTREGAR FIRMADO A LA 

COORDINADORA DEL MÁSTER 

ANTES DEL 20  DE SEPTIEMBRE



Bienvenida a los estudiantes de 
nuevo ingreso en la Facultad

Curso académico 2024-2025

https://veterinaria.unizar.es/
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