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. . Pr . .
Departamento Area Director/es Estudiant opu.esto Titulo trabajo propuesto
es
Bioguimica, Biologia Bioguimica y Biologia Eduardo Ruiz Pesini 1 Pesticidas OXPHOS en los alimentos
Molecular y Celulsar Molecular
Ciencias Agrarias y del Economia, Sociologia y |Helena Resano Ezcaray 1 Pautas de consumo v preferencias de los consumidores
Medio Natural Politica Agraria Ana M2 Olaizola Tolosana ypP
Ciencias Agrarias y del Edafologia y Quimica [Juan Luis Mora . .
Medio Natural Agricola David Badia Villas 1 Efectos del suelo en las caracteristicas de uva y vino
Ciencias Agrarias y del Economia, Sociologia y M2 Teresa Maza Rubio 1 Interés nutricional y medioambiental de los productos de la
Medio Natural Politica Agraria Pilar Uldemolins colmena.
Farmacologia, Fisiologiay |_. . . Revisién bibliografica sobre un tema relacionado con la
L Fisiologia Laura Grasa 1 . S .
Medicina Legal y Forense microbiota intestinal
Farmacologia, Fisiologiay |_. . . . . Bebidas azucaradas y edulcoradas: alteraciones de la
L Fisiologia José Emilio Mesonero 1 .
Medicina Legal y Forense glucemia
. . . . Fernando Blesa Moreno Medida y correlacion de la maduracion en frutas por métodos

Fisica Aplicada Fisica Aplicada - 1 - .

Pascual Sevillano Reyes eléctricos y Opticos
Fisica Aplicada Fisica Aplicada Fernando Blgsa Moreno 1 Cambio de propiedades fl's'lcas en los procesos de

Pascual Sevillano Reyes descongelacion de frutas

o . . . Pascual Sevillano Reyes Determinacion del grado de humedad en alimentos mediante

Fisica Aplicada Fisica Aplicada 1 .

Rafael Alonso Esteban técnicas radar
Inger'uerl% de Disefio y Ingenerlg’Procesos de Pilar Lamban Castillo 1 Agrifood Industry 4.0: Tecnologias e indicadores
Fabricacion Fabricacion
Ingenieria Quimica y TMA Tecnologias del Medio Miriam Oliva Alcubierre 1 Estudio de la gestion de efluentes generados en la industria

Ambiente

oleicola




Ingenieria Quimicay TMA

Ingeneria Quimica

Eva Romeo Salazar
Antonio Monzén Bescoés

Aprovechamiento energético de residuos de la industria
alimentaria por via termoquimica.

Ingenieria Quimicay TMA

Ingeneria Quimica

M2 Luisa Salvador Solano

Caracterizacion, mejora y uso de materiales basados en
proteinas para el envasado de alimentos

Matematica Aplicada

Matematica Aplicada

José Luis Alejandre Marco

Disefio de un programa formativo orientado al profesional en
CTA

Microbiologia, Pediatria,
Radiologia y Salud Publica

Medicina Preventiva y
Salud Publica

Sara Malo Fumanal

Revisién bibliografica sobre un problema de salud publica
relacionado con la dieta

Patologia Animal

Sanidad Animal

Jesus Arenas Busto

Formacién de biofilms en patdégenos (experimental)

Patologia Animal

Sanidad Animal

Jesus Arenas Busto

Nuevos extractos naturales con accién bactericida
(experimental)

Patologia Animal

Sanidad Animal

Jesus Arenas Busto

Nuevos extractos naturales con accién bactericida
(experimental)

P.A.C.A. Nutricion y . Diego Gomez Lo,zano Evaluacion de la capacidad antimicrobiana del grafeno
Bromatologia Marta Herrera Sanchez
L a .
P.A.C.A. Nutricion y . M . C_armen Rota Q?rma Caracterizacion microbiolégica de alimentos
Bromatologia Cristina Escolar Mifiana
Nutricién y Teresa Juan Esteban Evaluacion de la contaminacion por aflatoxina M1 en
P.A.CA. . . .
Bromatologia Susana Loran Ayala productos lacteos
P.A.C.A. Nutricion y . Marta_Herrera Sanchez Evaluacion de la contaminacion por micotoxinas en alimentos
Bromatologia Antonio Herrera Marteache
Nutricién y Marta Herrera Sanchez Evaluacion de la contaminacién por micotoxinas en muestras
P.A.CA. . .
Bromatologia Susana Loran Ayala de cacao
PACA Nutricién y Regina Lazaro Gistau Tema de actualidad en seguridad alimentaria: revision sobre
T Bromatologia Susana Bayarri aspectos higiénicos, nutricionales y legislativos
Nutricién y M?a Carmen Rota Garcia Métodos moleculares para la deteccion vy tipificacion de
P.A.C.A. P . . . ) . .
Bromatologia Belén Romero de Castilla microorganismos patdgenos en los alimentos
PACA Nutricién y Belén Romero de Castilla Métodos moleculares para la deteccion y tipificacion de
R Bromatologia Diego Gémez Lozano microorganismos patégenos en los alimentos
P.A.C.A. Nutricion y Juan Jose Carramiiana Revisién bibliografica en un tema de Seguridad Alimentaria

Bromatologia

Esteban




PACA Nutricién y Susana Bayarri Fernandez Tema de actualidad en seguridad alimentaria: revision sobre
T Bromatologia Regina Lazaro Gistau aspectos higiénicos, nutricionales y legislativos
PACA. Nutricién y ) Agustin Arifio Moneva Alimentos y su_plementos d_let_etlcos para la fgnuon Optima 'y
Bromatologia mejora del rendimiento en deportistas
PACA. Nutricién y ) Agustin Arifio Moneva Trabajo académico de revision: Psicobitticos en alimentacion
Bromatologia y salud
Trabajo en laboratorio: Estudio comparativo de la aptitud de
Nutricién y Teresa Juan Esteban extractos de diversos genotipos de Cynara spp como
P.A.C.A. P . - C,
Bromatologia Agustin Arifio Moneva coagulantes en la elaboracion de
guesos de pasta dura
Nutricién y Pedro Marco Montori Obtencion de aperitivos de manzana con efecto probidtico
P.A.CA. . . - . ) - A
Bromatologia Eugenia Venturini Crespo mediante impregnacion con lactobacillus
P.A.C.A. Nutricion y . Dlego Gomez_ Lozanp Analisis microbiol6gico en alimentos
Bromatologia Daniel Berdejo Martinez
Nutricién y Pedro Marco Montori Determinacion del perfil toxigénico de cepas pertenecientes
P.A.C.A. P . . . .
Bromatologia Daniel Berdejo Martinez al grupo Bacillus cereus
P.A.C.A. Produccion Animal M2 Angeles Latorre Gorriz Calidad de carne
Tecnologia de M? Dolores Pérez Cabrejas . . .
P.ACA. Alimentos Alba Civera Casedas Alérgenos alimentarios
Tecnoloaia de M? Dolores Pérez Cabrejas
P.A.C.A. AIimentc?s Patricia Galan Malo* Empresa Alérgenos alimentarios
ZEULAB
Tecnologia de José Antonio Beltran Gracia Aplicacién de distintas tecnologias para la obtencién de un
P.A.CA. : . . . . S - .
Alimentos Juan Benito Calanche ingrediente de origen marino rico en compuestos bioactivos
Tecnologia de Javier Raso Pueyo Aplicacién de los pulsos eléctricos para el procesado de los
P.A.C.A. . . p .
Alimentos Alejandro Berzosa Cdérdoba alimentos
PACA. Tgcnologla de Marta Alejandre Amela Aplicacién de nuevas te(;nologlas de procesado de los
Alimentos alimentos
Tecnologia de Ignacio Alvarez Lanzarote Aplicacién de tecnologias térmicas y no térmicas en la
P.A.C.A. . . L . . L :
Alimentos Leire Astrain Redin industria alimentaria
P.A.C.A. Tgcnologla de Miguel Calvo Rebollar Avances en el estudio de la reaccion de Maillard
Alimentos
P.A.C.A. Tecnologia de Cristina Sanchez Gimeno Propiedades reol6gicas de alimentos

Alimentos




P.A.CA.

Tecnologia de

Cristina Sanchez Gimeno

Calidad del aceite de oliva

Alimentos
Tecnologia de Diego Garcia Gonzalo Caracterizacion de microorganismos aislados en la industria
P.A.CA. : . . ) )
Alimentos Rafael Pagan Tomas alimentaria
Tecnologia de Rafael Pagan Tomas Caracterizacion fenotipica de microorganismos mutantes
P.A.CA. : . ! .
Alimentos Diego Garcia Gonzalo resistente
Tecnologia de Ignacio Alvarez Lanzarote Control de Anisakis con nuevas tecnologias de procesado de
P.A.CA. : . .
Alimentos Vanesa Abad Calavia alimentos
Tecnologia de José Antonio Beltran Gracia Desarrollo de productos sucedaneos de carne a base de
P.A.C.A. : . . ;
Alimentos Juan Benito Calanche fuentes de proteinas alternativas
Tecnologia de José Antonio Beltran Gracia Desarrollo de productos sucedaneos de carne a base de
P.A.CA. : . . ;
Alimentos Juan Benito Calanche fuentes de proteinas alternativas
PACA Tecnologia de Esther Arias Alvarez
R Alimentos David Gimeno Préacticas agricolas innovadoras en el cultivo de granada
P.A.C.A. Te_cnologla de Esther Anas Alvarez Valorizacién de subproductos de granada
Alimentos David Gimeno
PACA Tecnologia de Esther Arias Alvarez Tecnologias pre y postcosecha para la mejora de la calidad
R Alimentos Celia Cantin Mardones *CSIC final del fruto
Tecnologia de Esther Arias Alvarez Estrategias postcosecha y evaluacion de la calidad de frutas
P.A.C.A. . . . .
Alimentos Rosa Oria Almudji y hortalizas
P.A.C.A. Tgcnologla de Ellsq Gayan Orfjas . Mejora de los test de deteccidn de antibidticos en alimentos
Alimentos Santiago Condén Usén
Tecnologia de Guillermo Cebrian Auré Mejora del proceso productivo y de conservacion de la
P.A.C.A. AIiment(?s Andrea Bordetas Gascon d P P s irulini
*Empresa ATARAXIAL P
P.A.C.A. Tgcnologla de andon U,S on, Sgntlago Nuevas estrategias de conservacion de alimentos
Alimentos Elisa Gayan Ordas
- a .
P.A.C.A. Tgcnologla de M L.ourdes Sanchez Propiedades de los productos lacteos fermentados
Alimentos Paniagua
- a .
P.A.C.A. Tgcnologla de M L.ourdes Sanchez Propiedades de los productos lacteos fermentados
Alimentos Paniagua
P.A.C.A. ;ﬁcmneor:?ogsla de Pascual Lépez Buesa Refrigeracion y pH a 24 h en la carne de cerdo y/o de pollo
Tecnologia de Pilar Mafas Pérez i
P.A.C.A. Alimentos Laura Nadal Calvo Revision bibliografica
PACA. Tecnologia de Guillermo Cebrian Auré Supervivencia de Salmonella en el tracto gastro-intestinal

Alimentos

humano y animal




Quimica Analitica

Quimica Analitica

Isabel Sanz Vicente

Disefio de una practica de laboratorio

Quimica Analitica

Quimica Analitica

Esther Asensio Casas

Desarrollo de un material antioxidante para envase de
alimentos

Quimica Analitica

Quimica Analitica

Ana Escudero Carra
Arancha de la Fuente

Estudio de la importancia sensorial de los aldehidos de
Strecker en vinos blancos

Quimica Analitica

Quimica Analitica

Isabel Sanz Vicente

Métodos rapidos de determinacién de compuestos tropanicos
usando un Smartphone

Quimica Analitica

Quimica Analitica

Celia Domefio Recalde
Margarita Aznar

Estudio del riesgo asociado al uso de materiales en envase
alimentario mediante el andlisis de sus componentes y
posible migracién

Quimica Analitica

Quimica Analitica

Celia Domefio Recalde
Paula Vera

Estudio del riesgo asociado al uso de materiales en envase
alimentario mediante el andlisis de sus componentes y
posible migracién

Quimica Analitica

Quimica Analitica

Celia Domefio Recalde

Estudio del riesgo asociado al uso de materiales en envase
alimentario mediante el analisis de sus componentes y
posible migracién

Quimica Analitica

Quimica Analitica

Martin Resano Ezcaray

Metales toxicos en muestras de interés alimentario
(bibliografico)




