Convocatoria de los examentes de evaluacidn en el Grado en Ciencia y Tecnologia
de los Alimentos de la Universidad de Zaragoza

Curso 2025-26
Convocatoria diciembre 25/enero 26

PRIMER CURSO
Horario de H
Duracidn ora de Observaciones
Dia Mes Aulas reserva comienzo
Fisica general y fundamentos del analisis fisico 18 diciembre C,D 09:30 - 13:00 3h 9:45
Fundamentos de quimica analitica 12 enero AB 12:45 - 15:15 2h 13:00
Inf Central | Pr: 8:45-13:15 4h 9:00 Bl e N
Matematicas 15 dicembre Aual | Pr12sisis  2h 13000 tcas solo blogues suspensos
cD Prob:17-19:30 ' 2h 30min 17:00 '
Prod. materias primas en la industria alimentaria 15 enero C,D 09:15 - 11:15 1h 30min 9:30
Quimica general 9 enero AB 11:45 - 14:45  2h 30min 12:00
Bioguimica
Fisiologia general y de la nutricidén
Fundamentos de la economia alimentaria
Microbiologia
Técnicas instrumentales de andlisis quimico
SEGUNDO CURSO
Horario de Hora d
., Duracién orade Observaciones
Dia Mes Aulas reserva comienzo
Bromatologia 16 enero A,B 08:30 - 11:00 2h 8:45
Direccion de empresas alimentarias 13 enero C,D 12:30 - 15:00 2h 12:45
Fundamentos de ingenieria quimica 10 enero c,D 09:00 - 12:30 3h 9:15 1 h teoria, 2 h problemas
Microbiologia de los alimentos 7 enero AB 12:15 - 14:45 2h 12:30
Quimica y bioquimica de los alimentos 16 diciembre AB 10:15 - 13:15 2h 30min 10:30

Analisis fisico y sensorial de los alimentos
Analisis microbioldgico de los alimentos
Analisis quimico de los alimentos
Nutricidn y dietética

Operaciones basicas en la industria alimentaria




Convocatoria de los examentes de evaluacion en el Grado en Ciencia y Tecnologia
de los Alimentos de la Universidad de Zaragoza

Curso 2025-26
Convocatoria diciembre 25/enero 26

TERCER CURSO

Horario de H d

Duracion orade Observaciones
Dia Mes Aulas reserva comienzo
Biotecnologia alimentaria 12 enero C,D 11:00 - 13:30 2h 11:15
Gestion integral de la calidad en la industria alimentaria 15 diciembre AB 16:45 - 18:45 1h 30min 17:00
Higiene alimentaria general 15 enero A 08:45 -12:15 3h 9:00
Salud publica y alimentacién 9 enero D  12:00-14:15  1h45min 12:15  /signatura completa sino se ha
superdo evaluacion continua

Tecnologia de los alimentos 7 enero A,B 08:45 - 12:15 3h 9:00
Cocinado industrial y restauracidn colectiva
Disefo industrial y gestion medioambiental
Higiene alimentaria aplicada
Legislacién alimentaria
Tecnologia de los alimentos Il
CUARTO CURSO

Horario de H d

. Duracion orade Observaciones
Dia Mes Aulas reserva comienzo

Enologia 13 enero A 12:30 - 15:00 2h 12:45
Tecnologia de la leche y de ovoproductos 10 enero A,B 10:45 - 14:15 3h 11:00
Tecnologia de la carne y del pescado 8 enero D 10:15 - 12:45 2h 10:30
Tecnologia de productos vegetales 16 enero C,D 08:30 - 12:00 3h 8:45
Gestion de la seguridad alimentaria 18 diciembre A,B 09:30 - 13:00 3h 9:45

Intensificacion en sector lacteo y de ovoproductos
Intensificacién en el sector carnico y del pescado
Intensificacion en el sector de frutas y hortalizas

Intensificacién en sector aceite, azucar y prod derivados
del cereal
Innovacion en la industria alimentaria




Convocatoria de los examentes de evaluacion en el Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos de la Universidad de Zaragoza

Curso 2025-26

Convocatoria mayo 26

PRIMER CURSO
Parcial 1 Parcial 2 Asignatura Completa
Horario de S Hora de e Hora de R, Hora de Observaciones
Dia Mes __ Aulas reserva comienzo comienzo comienzo
Fisica general y fundamentos del andlisis fisico
Fundamentos de quimica analitica
Matematicas
Prod. materias primas en la industria alimentaria
Quimica general
Bioquimica 28 mayo CD  08:45 - 10:45 1h 30min 9:00
Fisiologia general y de la nutricién 19 mayo D,1  08:15 - 11:45 1h 15"+ 30’ 8:30 1h 15min 10:00 1h 15°+1h 15'+30° 8:30
Fundamentos de la economia alimentaria 25 mayo AB  08:30 - 10:30 1h 30min 8:45
Microbiologia 14 mayo AB  14:45 - 18:00 1h 15:00 1h 15:00 2h 40min 15:00  Incluye préctico
Técnicas instrumentales de analisis quimico 22 mayo AB  08:00 - 11:30 3h 8:15
SEGUNDO CURSO
Parcial 1 Parcial 2 Asignatura Completa
Horario de L Hora de i Hora de L Hora de Observaciones
Duracién Duracion Duracion
Dia Mes  Aulas reserva comienzo comienzo comienzo
Bromatologia
Direccidn de empresas alimentarias
Fundamentos de ingenieria quimica
Microbiologia de los alimentos
Quimica y bioquimica de los alimentos
Analisis fisico y sensorial de los alimentos 26 mayo C 08:45 - 11:45 2h 30min 9:00
Analisis microbioldgico de los alimentos 21 mayo CD  14:45 - 17:15 2h 15:00
Analisis quimico de los alimentos 13 mayo A,B  12:15 - 15:15 2h 30min 12:30
Nutricién y dietética 29 mayo C,D  11:15 - 13:45 2h 11:30
Operaciones bdsicas en la industria alimentaria 18 mayo A 08:15 - 11:45 1h 30min 8:30 1h 30min 8:30 3h 8:30




Convocatoria de los exdmentes de evaluacion en el Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos de la Universidad de Zaragoza
Curso 2025-26

Convocatoria mayo 26

TERCER CURSO
Parcial 1 Parcial 2 Asignatura Completa
Horario de - Hora de L Hora de - Hora de Observaciones
Duracion . Duracion . Duracion .
Dia Mes Aulas reserva comienzo comienzo comienzo
Biotecnologia alimentaria
Gestion integral de la calidad en la industria alimentaria
Higiene alimentaria general
Salud publica y alimentacion
Tecnologia de los alimentos
Cocinado industrial y restauracion colectiva 14 mayo D 08:45 - 12:15 3h 9:00
Disefio industrial y gestion medioambiental 19 mayo 12:00 - 15:00 2h 30min 12:15
Higiene alimentaria aplicada 28 mayo B 08:15 - 11:45 3h 8:30
T:30'+2h
Legislacion alimentaria 25 mayo D 08:15 - 13:45 Pr: 1h 30° 8:30
Tr: 1h
Tecnologia de los alimentos Il 22 mayo C,D 08:00 - 11:30 3h 8:15
CUARTO CURSO
Parcial 1 Parcial 2 Asignatura Completa
Horario de - Hora de - Hora de - Hora de Observaciones
Duracion . Duracion . Duracion .
Dia Mes Aulas reserva comienzo comienzo comienzo
Enologia
Tecnologia de la leche y de ovoproductos
Tecnologia de la carne y del pescado
Tecnologia de productos vegetales
Gestidn de la seguridad alimentaria
Intensificacién en sector lacteo y de ovoproductos 26 mayo D 00:00 - 11:45 3h 8:30
Intensificacién en el sector cérnico y del pescado 13 mayo 1 09:45 - 12:15 2h 10:00
Intensificacién en el sector de frutas y hortalizas 29 mayo A 08:30 - 11:00 2h 8:45
Intensificacién en sector aceite, azlicar y prod derivados 21 mayo 1 08:45 - 10:30 1h 15min 9:00
Innovacién en la industria alimentaria 18 mayo 5 08:45 - 11:15 2h 9:00
Memorias de Practicas Externas hasta 25 mayo

Memorias de Practicum Planta Piloto hasta 2 junio




Convocatoria de los examentes de evaluacion en el Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos de la Universidad de Zaragoza

PRIMER CURSO

Curso 2025-26

Convocatoria junio/julio 26

Parcial 1 Parcial 2 Asignatura Completa
Horario de ., Hora de ., Hora de ., Hora de Observaciones
Dia Mes Aulas reserva Duracion comienzo Duracion comienzo Duracion comienzo
Fisica general y fundamentos del analisis 19 junio - 3h
Fundamentos de quimica analitica 26 junio - 2h
Matemiticas 2 junio Z b cstiontes que v o haya superado
Prod. materias primas en la industria 2 julio - 1h 30min
Quimica general 16 junio - 2h 30min
Bioquimica 29 junio - 1h 30min
Fisiologia general y de la nutricién 18 junio - 1h 15° 1h 15°+30° 2h 30°+30°
Fundamentos de la economia aliment 25 junio - 1h 30min
Microbiologia 15 junio - 1h 1h 2h 40min Incluye practico
Técnicas instrumentales de andlisis 22 junio - 3h
SEGUNDO CURSO
Parcial 1 Parcial 2 Asignatura Completa
Horario de L Hora de . Hora de L Hora de Observaciones
Dia Mes Aulas reserva Duracion comienzo Duracion comienzo Duracion comienzo
Bromatologia 22 junio 08:00 - 2h
Direccion de empresas alimentarias 18 junio 11:30 - 40°+1h 40°+1h 50°+1h
Fundamentos de ingenieria quimica 2 julio 08:00 - 3h 1h teoria + 2 h problemas
Microbiologia de los alimentos 15 junio 08:00 - 2h
Quimica y bioquimica de los alimentos 26 junio 12:15 - 2h 30min
Anadlisis fisico y sensorial de los alimentos 16 junio 08:00 - 2h 30min
Analisis microbioldgico de los alimentos 23 junio 08:00 - 2h
Anadlisis quimico de los alimentos 25 junio 08:45 - 2h 30min
Nutricion y dietética 29 junio 10:45 - 2h
Operaciones basicas en la industria 19 junio 11:15 - 1h 30min 1h 30min 3h




Convocatoria de los examentes de evaluacion en el Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos de la Universidad de Zaragoza

Curso 2025-26

Convocatoria junio/julio 26

TERCER CURSO
Parcial 1 Parcial 2 Asignatura Completa
Horario de ., Hora de ., Hora de ., Hora de Observaciones
Dia Mes Aulas reserva Duracion comienzo Duracion comienzo Duracion comienzo
Biotecnologia alimentaria 19 junio = 2h
Gestidn integral de la calidad en la industria aliment. 26 junio - 1h 30min
Higiene alimentaria general 16 junio - 3h
Salud publica y alimentacién 23 junio - 1:45
Tecnologia de los alimentos 2 julio = 3h
Cocinado industrial y restauracion colectiva 25 junio - 3h
Disefio industrial y gestion medioambiental 18 junio - 2h 30min
Higiene alimentaria aplicada 29 junio - 3h
T:30+2h
Legislacién alimentaria 22 junio - Pr:1h 30"
Tr: 1h
Tecnologia de los alimentos Il 15 junio - 3h
CUARTO CURSO
Parcial 1 Parcial 2 Asignatura Completa
Horario de ., Hora de .. Hora de ., Hora de Observaciones
Duracion Duracion Duracion
Dia Mes Aulas reserva comienzo comienzo comienzo
Enologia 22 junio i 2h
Tecnologia de la leche y de ovoproductos 18 junio = 3h
Tecnologia de la carne y del pescado 25 junio o 2h
Tecnologia de productos vegetales 29 junio - 3h
Gestion de la seguridad alimentaria 15 junio - 3h
Intensificacion en sector lacteo y de ovoproductos 26 junio - 3h
Intensificacion en el sector carnico y del pescado 16 junio - 2h
Intensificacion en el sector de frutas y hortalizas 2 julio - 2h
Intensificacion en sector aceite, aztcar y prod 23 junio = 1h 15min
Innovacion en la industria alimentaria 19 junio - 2h
Memorias de Practicas Externas hasta 25 junio
Memorias de Practicas Externas hasta 10 septiembre
Memorias de Practicum Planta Piloto hasta 3 julio




	!!!Calend ExamCTA 2526 orig v1.5 - copia
	Dic 1-2º
	Dic 3-4º
	may 1-2º
	may 3-4º

	!!!Calend ExamCTA 2526 orig v1.5 copia Sin Juliob
	jul 1-2º
	jul 3-4º




