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1. DESCRIPCION DEL TITULO

Tipologia M acr oar ea
Master Propio Ciencias dela Salud

Denominacion

Mra}.atéerr] Krn?mglen Seguridad Alimentaria Aplicada a la Exportacion de Alimentos de

Organo coordinador

Organo 105 - Facultad de Veterinaria
Representante Decano Nombre Jeslis Garcia Sanchez
Domicilio Miguel Servet n° 177
Teléfono 976761617 E-mail jgarsan@unizar.es
Cdd.Postal 50013 Ciudad Zaragoza
Aprobado
por
Responsable de gestion
Organo Facultad de Veterinaria
Representante Administrador Nombre Maria Pilar Lorente Elipe
Domicilio Miguel Servet n° 177
Cad.Postal 50013 Ciudad Zaragoza
Teléfono 976761616
E-mail plorente@unizar.es

Secretaria administrativa

'\é?rmegri% Secretaria del Decanato de la Facultad de Veterinaria
comp(feta C/ Miguel Servet, 177, 50013 Zaragoza
Teléfono 976761617 E-mail dirvetez@unizar.es

Personal de gestion

Nombre Simona Presentacion Garcia Marco
Teléfono 976761617
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E-mail pgarciam@unizar.es

Consultas académicas

Antonio Herrera Marteache

Director del Titulo de Master Propio en Seguridad Alimentaria Aplicada a la Exportacion de Alimentos
de Origen Animal

e-mail: aherrera@unizar.es

Teléfono: 976761580

Web Propia

veterinaria.unizar.es
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2. PROPUESTA DE COMISION ACADEMICA Y DIRECTOR DEL TITULO

Normativa

Reglamento de Formacion Permanente de la Universidad de Zaragoza, aprobado por acuerdo de Consgjo de
Gobierno de 18 de marzo de 2014.articulo 17
Cadatitulo propio de la Universidad de Zaragoza tendra un director encargado de |a planificacion, realizacion de
actividades de caréacter académico y seguimiento de las mismas. El director seré preferentemente un profesor
permanente de la Universidad de Zaragoza nombrado por el Consejo de Gobierno a propuesta del 6rgano coordinador.
Sus funciones y competencias quedan recogidas en este reglamento. De manera excepcional y justificada, ladireccion
de un titulo propio podra encomendarse a un profesor no permanente o un miembro del personal de administraciony
servicios con capacidad docente de la Universidad.
Aquellos estudios cuya complejidad lo requiera podran establecer lafigura de uno o varios directores de érea que
formaran parte de la Comision Académicay cuyas funciones les serén encomendadas por €l director.

Director propuesto

Nombre HERRERA MARTEACHE, ANTONIO
Titulacion Doctor
Categori Catedrético de Universidad
Pro?ﬁa?ona"f1
Area Nutricion y Bromatologia
Departamento 2008 - Departamento de Produccion Animal y Ciencia de los Alimentos

Direccion detrabajo
Domicilio Miguel Servet, 177
Cod.Postal 50013 Ciudad Zaragoza
Teléfono 976761580 Email aherrera@unizar.es

Propuesta de Otros Miembros de la Comision Académica

-Dn. Jesus Garcia L 6pez (Funcionario Superior dela Administracion del Gobierno de Aragon y

Presidente del Colegio Oficial de Veterinarios dela Provincia de Zar agoza) ) )

-Dr. Guillermo Cubero Martin &Funcmnarlp Superior dela Administracion del Gobierno de Aragon)

-Dia. Victoria lzquierdo Dolz (Directora Técnico de Laboratorios Lacater y Vicepresidenta del Colegio

Oficial deVeterlnarlosR/I ] . ) o

aPrgf. Pilar Conchello Moreno (Profesora Titular del Area de Nutricion y Bromatologia dela Universidad
eZaragoza . ’ . o

-Prof. Rafae? Pagan Tomas (Catedr atico de Tecnologia de los Alimentos de la Univer sidad de Zar agoza)
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3. JUSTIFICACION DEL TITULO PROPUESTO, UTILIDAD SOCIAL, PERSONAL Y/O

PROFESIONAL

Laindustria alimentaria espafiola precisa laincorporacion de profesionales con formacion en seguridad
alimentaria que contribuyan a garantizar la produccion de alimentos inocuos e impulsen la comercializacion de alimentos
sometidos a exigencias de exportacion. Asi, este titulo pretende aportar conocimientos y capacidades suficientes para
aplicar las herramientas de seguridad alimentaria exigibles a alimentos de origen animal destinados a mercado
comunitario o de exportacion a terceros paises.

En el contexto econdmico actual, unade las principales vias de crecimiento de las empresas es la apertura de
nuevos mercados internacionales. Sin duda, esta misma estrategia es aplicable a sector agroalimentario, que es el segundo
sector industrial que més contribuye a producto interior bruto de nuestro pais, suponiendo un 7,8% del mismo con una
produccién estimada en 31065 Millones de euros en 2010. Los datos ofrecidos por el Ministerio de Agricultura,
Alimentacion y Medio Ambiente indican que el valor de las exportaciones agroalimentarias en 2014 fueron de 40830
Millones de euros, cifra que se haincrementado de forma progresiva desde 2004.

Lapresion gjercida por los consumidores ante las recientes crisis alimentarias ha permitido que tanto la Unién Europea
como otras comunidades desarrolladas hayan adoptado criterios de control de la higiene alimentaria que han desembocado
en lapuesta a disposicion de la empresa alimentariay de las administraciones publicas de numerosas herramientas que
garantizan y certifican la seguridad de los productos por €ellas elaborados o comercializados. En ese contexto, un claro
giemplo eslagarantia de libre circulacion de alimentos en la UE de los 27 que descansa en €l desarrollo y aplicacion de
una reglamentacion de aplicacion comiin y equiparable en todos | os paises que la constituyen lo que ha permitido un
criterio de méxima confianza entre |os mismos.

Sin embargo, aunque otros paises y comunidades tienen reglamentaciones de similares caracteristicas a las europeas, la
conformidad y comparabilidad entre normas, herramientasy textos, no siempre permite garantizar que las medidas de
higiene y de garantia de seguridad realizadas en un pais sean consideradas equivalentes en otros.

En este sentido, uno de | os principales problemas que condicionan |a estrategia exportadora de |as empresas
agroalimentarias espafiolas es € establecimiento, por parte de los grandes mercados importadores de productos
alimenticos (Estados Unidos, Unién Aduanera de Eurasia (Rusia, Bielorrusiay Kazajistan), China, Japén, Coreadel Sur,
Sudéfrica, paises arabes, etc.), de requisitos propios y especificos en materia de seguridad alimentaria, asi como de
sanidad y bienestar animal, especialmente en el ambito de la comerciaizacion de alimentos de origen animal, y en mucha
mayor medida, para carne y productos carnicos. El proceso de autorizacion de las empresas para exportar a muchos de
esos mercados conlleva que dichas empresas sean sometidas a rigurosas auditorias de las Autoridades competentes de las
Comunidades auténomas y Administracion Central para comprobar €l cumplimiento de los requisitos de esos paises como
paso previo a otras auditorias de las Autoridades competentes de esos terceros paises, que ademas supervisan también el
sistema de control oficial de nuestro pais.

Es por ello que existe la necesidad de incorporar profesionales a las empresas alimentarias conocedores de |as exigencias
de seguridad alimentaria de paises terceros alos que lalegislacion comunitaria no les compete. Igual mente es necesario
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que las Administraciones competentes, cuenten con personal titulado con una buena formacién tedricay préactica sobre los
requisitos exigidos por estos paises.

Este titulo tiene como principal objetivo formar profesionales al servicio de la empresa, de la administracion publicay del
gercicio libre que conozcan afondo los sistemas y exigencias de seguridad alimentaria aplicables tanto al mercado
comunitario como a la exportacion de alimentos a paises terceros de alimentos de origen animal, y con especial incidencia
en lacarne y productos carnicos.

Paralograr este perfil profesional, €l titulo se ha organizado en 12 asignaturas que se imparten de modo secuencial alo
largo del curso. En una primera parte se pone a disposicién de los estudiantes lainterpretacion de lanormativa bésicay
especifica que regulala produccion y comercializacion de alimentos de origen animal en la Union Europes, la sistemética
del control oficial de alimentos, asi como las principales herramientas de gestion de la seguridad alimentaria. A
continuacion, se describe € proceso de elaboracion de los alimentos, €l establecimiento de autocontroles en la empresa
profundizando en los prerrequisitos que se han de aplicar en materia de seguridad alimentariay en las bases del sistemade
andlisis de peligros y puntos de control criticos; todo este conjunto de conocimientos se aplica de formaintegrada en una
asignatura eminentemente practica en laque el estudiante debera aplicar los conocimientos adquiridos en seguridad
alimentaria basica a un determinado alimento. En una segunda parte, el master pretende que el estudiante adquiera
conocimientos aplicados a la organizacion de las auditorias de |os sistemas de gestion de la seguridad alimentaria, los
principales sistemas de gestion de la calidad, 10s principales cauces comerciales para la exportacion de estos alimentos,
finalizando €l conjunto de ensefianzas con un estudio aplicativo de los requisitos que en materia de higiene y seguridad
alimentaria han establecido o exigen terceros paises tales como Estados Unidos, Unién Aduanera, Japdn, China, Corea del
Sur Sudéfrica o paises arabes para laimportacion de alimentos de origen animal. Para la obtencion del titulo los
estudiantes deberan defender un Trabajo Fin de Master que previamente habréan realizado, bajo la supervision de un tutor,
en una empresa agroalimentariay realizar previamente una estancia en una empresa alimentaria al objeto de conocer de
manera directa | os aspectos rel acionados con alguno de |os objetivos planteados en el méster.

Referentes: Actualmente, diversas universidades, instituciones y empresas de formacion privada proponen Titulos de
Méster oficial, Master propio, u otras denominaciones similares, paralaformacion de expertos en el ambito de lagestién
delacalidad y la seguridad alimentaria. Entre todos ellos, cabe mencionar, por e prestigio alcanzado en esta Gltima
década, el Master en Seguridad Alimentaria organizado por € Colegio Oficial de Veterinarios de Madrid en colaboracién
con la Universidad Complutense de Madrid. El titulo de Master Propio que se propone en esta memoria, también como los
referentes mencionados, aborda la formacion de expertos en seguridad alimentaria, pero como elemento claramente
diferenciador, € programa planteado pretende hacer especial incidencia en |la preparacion de expertos que conozcan a
fondo los sistemas 'y exigencias de seguridad de paises no comunitarios, aplicables, por tanto, ala exportacion de
alimentos. Dado que las exigencias planteadas por estos paises terceros se circunscriben, en muchas ocasiones, a
establecimiento de requisitos parala elaboracion y comercializacion de productos de origen animal, y en especial de
productos carnicos, €l titulo también se centra en este tipo de alimentos, aunque aborda la formacion de expertos en
seguridad alimentaria desde una perspectiva global. En la actualidad no existe referencia similar en Espafia de un estudio a
nivel de Master que aborde el estudio de las exigencias de seguridad alimentaria a la exportacion a terceros paises; este
hecho unido alaformacién global, ya sefialada, dan al titulo que se propone un valor afiadido importante.

Procedimientos de consulta: En la elaboracion de lamemoria que se presenta han sido consultados distintos sectores
implicados tanto en su desarrollo como en su necesidad. Por una parte el Colegio Oficial de Veterinario de Zaragoza ha
contactado con profesionales, empresas y 6rganos de la Administracion de la Comunidad Auténoma responsables del
control oficia de los establecimientos exportadores, alos que se han consultado qué areas 'y nichos seria de especial
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atencidn. Por parte de la Facultad de Veterinaria, se ha contado con |a participacion de profesorado de la misma,
especiaizado en &reas y ambitos relacionados con la seguridad alimentaria.

Medios materiales y personales disponibles: Asi, paralaimparticién del Titulo Propio, la Facultad de Veterinaria dispone
delos medios y recursos necesarios, asi como de un grupo amplio de especialistas en aspectos diversos rel acionados con
laseguridad alimentaria. Entre sus principales méritos, cabe destacar su dilatada experiencia como docentes en las
titulaciones de Veterinariay Cienciay Tecnologia de los Alimentos que of erta nuestro centro, acumulando mas de 50
quinquenios de docencia, o su dilatada experienciainvestigadora, acumulando méas de 50 sexenios de investigacion, la
publicacién de més 100 articul os cientificos internacionales y larealizacion de més de 100 proyectos de investigacion,
desarrollo e innovacion en colaboracién con numerosas empresas agroalimentarias.

Por otra parte, como profesorado externo, cabe destacar |a participacion de veterinarios del Cuerpo de Funcionarios
Superiores de la Administracion de la Comunidad Auténoma de Aragdn, de otras Comunidades Auténomasy de altos
cargosy funcionarios superiores de las Direcciones Generales del Ministerio de Agricultura, Alimentaciény Medio
Ambientey del Ministerio de Sanidad, Servicios Sociales e Igualdad que aportan una amplia experiencia practicaen €l
ambito del control oficial de alimentos; ademas de otros profesional es de empresas e instituciones con amplia experiencia
laboral en el ambito de la seguridad alimentaria y/o exportacién de alimentos de origen animal.
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4. OBJETIVOS: COMPETENCIAS QUE DEBEN ADQUIRIR LOS ESTUDIANTES

El Titulo de Master Propio en Seguridad Alimentaria aplicada a la Exportacion de Alimentos de Origen Animal
delaUniversidad de Zaragozatiene como principal objetivo formar expertos cualificados para gestionar la seguridad
alimentaria exigible alos alimentos de origen animal destinados tanto al comercio comunitario como ala exportacion a
terceros paises.

El Titulo de Méster Propio en #Seguridad Alimentaria aplicada a la Exportacién de Alimentos de Origen Animal#
delaUniversidad de Zaragozatiene como principal objetivo formar expertos cualificados para gestionar la seguridad
aimentariaexigible alos alimentos de origen animal destinados tanto al comercio comunitario como ala exportacion a
terceros paises.

Se pretende que los estudiantes adquieran conocimientos, destrezas y habilidades que permitan que los productos frescos
o elaborados y comercializados de su responsabilidad cumplan las exigencias de autocontrol establecidas por los paises
comunitariosy por aquellos alos que se destine la exportacion; en ese contexto, deberén conocer y saber aplicar las
herramientas necesarias para establ ecer la garantia de seguridad tanto en la cadena alimentaria como en |os productos
mismos y lalegislacion alimentaria exigible, asi como conocer y manegjar |as diferentes normas internacionales de calidad
aplicables ala garantia de seguridad alimentaria. Del mismo modo y en el ambito del comercio internacional de alimentos
deberéan tener capacidades que permitan la gestion de crisisy dertas alimentarias.

A continuacion se incluye un listado de competencias especificas que definen latitulacion y que constituyen el punto de
partida del plan de estudios que se detalla més adelante.

Competencias

1.- Ser capaz de aplicar las herramientas adecuadas para la blsgueda, andlisis e interpretacién de lalegislacion
alimentaria.

2.- Ser capaz de interpretar lanormativa legal bésicay especifica aplicable tanto ala produccion primaria de alimentos de
origen animal como alos productos alimenticios y de aplicarlas alas diferentes situaciones que se puedan presentar en €l
ambito profesional

3.- Conocer einterpretar la sisteméticade control oficial de alimentos de origen animal y su relacion con lamejoray
garantia de la seguridad alimentaria en laindustriay comercio de alimentos.

4.- Ser capaz de proponer, interpretar y llevar a cabo medidas en materia de comunicacion y gestién de crisis alimentarias.
5.- Estar en condiciones de aplicar y promover herramientas de gestion de la seguridad exigidas por paises comunitarios y
no comunitarios.

6.- Ser capaz de adaptar y actualizar el modelo de autocontrol alas exigencias de legislacion y de gestion de la seguridad
alimentaria establecidas por paises no comunitarios.

7.-Conocer las principales estrategias de prevencion, control y erradicacion de enfermedades animales de transmision
alimentariaafin de interpretar de forma correcta lainformacién de la cadena alimentariay asi garantizar la trazabilidad
del aimento.

8.-Conocer e interpretar los fundamentos y aspectos técnicos més novedosos de |0s principal es procesos de preparacion,
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transformacion, conservacion y envasado de alimentos de origen animal .

9.- Conocer y ser capaz de establecer 10s requisitos de higiene necesarios en | os establ ecimientos alimentarios con
especia énfasis en las industrias destinadas a la fabricacién de alimentos de origen animal, y estar en condiciones de
controlar |os sistemas operativos bésicos exigibles en laindustria alimentaria.

10.- Conocer y adaptar la documentacion y registros con el objetivo de evidenciar la conformidad del sistema de gestion
de la seguridad alimentaria con los requerimientos para la exportacion, y asi mismo, ser capaz de establecer e interpretar
€l proceso de auditoriainterna aplicada ala gestion de la seguridad alimentaria.

11. Saber aplicar e proceso de evaluacion del riesgo a productos alimenticios destinados a la exportacion, integrando el
sistema de gestion de la seguridad alimentaria en el marco del sistema de gestion de la calidad exigidos por terceros
paises.

12.- Conocer, aplicar y ser capaz de interpretar sistemas de gestion de calidad aplicables a una empresa del sector
alimentario normalizados seguin | SO 9001 y otras normas de calidad y de seguridad alimentariainternacionales, asi como
sistemas de gestion de calidad de laboratorios de ensayo / calibracion.

13.-Ser capaz de contribuir ala mejorade las exportaciones de laindustria alimentaria a través del conocimiento de los
principales cauces comercialesy de los requisitos que en materia de seguridad alimentaria han establecido los principales
mercados internacionales de importacion de alimentos.

14.- Conocer la sistematica de los diversos tipos de auditorias de los sistemas de calidad y seguridad alimentariay de los
requisitos sanitarios especificos de terceros paises.

15.- Ser capaz de desarrollar planes de accion paralamejora de los sistemas de calidad y seguridad alimentariay del
cumplimiento de la normativa aimentaria

16.- Ser capaz de redlizar, bajo su responsabilidad, y la direccion de uno o més profesores, un trabajo fin de Méster de una
complegjidad y alcance tal que permita probar que su capacidad de trabajo estéd al nivel exigible aun profesional capaz de
proponer nuevas medidas y de establecer nuevos criterios en el ambito de la gestion de la seguridad alimentaria aplicadaa
la exportacion de alimentos de origen animal.
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5. RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS

LaFacultad de Veterinaria cuenta con medios materiales y servicios suficientes para garantizar la correcta
imparticion del Titulo Propio que se propone. Asi, la Facultad pone a disposicion de los profesores y estudiantes del curso
los siguientes medios materialesy servicios:

-Un aula con capacidad para 50 estudiantes, dotada con medios audiovisuales e informéticos propios, con sistemas de
megafonia, proyecciény videoproyeccion, pizarra, etc.

-Un aulainformética con capacidad para 25 estudiantes, dotada con 25 ordenadoresy el software necesario parala
imparticion de los seminarios propuestos

-Un aula con capacidad para 25 estudiantes para realizar seminarios de trabajo en grupo.

-Un sistema de mandos #edu-click# parala realizacion de encuestas, evaluaciones, etc., recogiday tratamiento de
resultados.

-Labibliotecay hemeroteca, que ofrece servicio de lectura en salg, servicio de préstamo adomicilio, servicio de
audiovisuales, servicio de obtencion de documentos, consulta de bases de datos, revistas el ectronicas, fotorreproduccion y
formacion de usuarios.

-El servicio de reprografia, que ofrece la posibilidad de realizar fotocopias en blanco y negro, color, sobre distintos
soportes, encuadernaciones, venta de papel, etc.

-LaPlanta Piloto de Cienciay Tecnologia de los Alimentos, que dispone de una sala de procesado equipada con lineas de
procesado de productos carnicos, |acteos, ovoproductosy platos preparados pararealizar operaciones de preparacion,
conservacion y transformacion de alimentos. Ademés, dispone de una sala de andlisis sensorial y laboratorios de apoyo a
la sala de procesado (operaciones bésicas, fisico-quimico, microbiol égico) y sala de reuniones equipada de material
docente informético (ordenador, videoproyector, etc).

-El Departamento de Produccion Animal y Ciencia de los Alimentos dispone de laboratorios especificos y/o
complementarios para |a realizacion de précticas de Tecnologia, Microbiologia eHigiene de los alimentos.

-Ademés de estos servicios clave y de las &reas administrativas de Secretaria del Centro y de Informacion-Conserjeria, la
Facultad de Veterinaria dispone de otros servicios complementarios como la Cafeteria Comedor.

-Por ultimo, la Facultad de Veterinaria se halla conectada con lared de comunicaciones institucional de la Universidad de
Zaragoza (proyecto RACI), que permite trabajar con el resto de redes locales y equipos centrales de la Universidad de
Zaragoza, asi como conexién y utilizacion de las prestaciones de las grandes redes nacionales e internacionales.
Alternativamente se pueden acceder atodos los servicios de red mediante comunicacion inalambrica, disponible en todos
los edificios del Centro.

Por su parte, el Colegio Oficia de Veterinarios de Zaragoza pone igualmente a disposicion del curso los siguientes medios
materiales:

-Un aula con capacidad para 50 estudiantes, dotada con medios audiovisuales e informaticos propios, con sistemas de
megafonia, proyeccion y videoproyeccion, microfonos, red wifi, cdmara video, televisiones, pizarra, calefacciony aire
acondicionado. Acceso de minusvélidos.

-Espacio acondicionado para catering con maguinas de café y snacksy fuente de agua.
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6. MEDIOS PERSONALES

Paralaimparticion del Titulo Propio, la Facultad de V eterinaria dispone de un grupo amplio de profesores,
especialistas en aspectos diversos relacionados con la seguridad alimentaria. Entre sus principal es méritos, cabe destacar
su dilatada experiencia como docentes en las titulaciones de Veterinariay Cienciay Tecnologia de los Alimentos que
oferta nuestro centro, acumulando més de 50 quinquenios de docencia, o su dilatada experienciainvestigadora,
acumulando mas de 50 sexenios de investigacion, la publicacion de més de 100 articul os cientificos internacionalesy la
realizacién de més de 100 proyectos de investigacion, desarrollo e innovacidn en colaboracion con numerosas empresas
agroalimentarias.

Ademas, en ladocencia del Titulo Propio también participa un nutrido grupo de profesorado externo, fundamental mente
veterinarios del Cuerpo de Funcionarios Superiores de la Administracion de la Comunidad Auténoma de Aragon, que
aportan una amplia experiencia practicaen el ambito del control oficial de alimentos; ademas de otros profesionales de
empresas e instituciones como e Ministerio de Agricultura, Alimentacién y Medio Ambientey del Ministerio de Sanidad,
Servicios Sociales e Igualdad, y entidades locales y autondmicas, etc., con amplia experiencialaboral y profesiona en el
ambito de la seguridad alimentaria y/o exportacién de alimentos de origen animal.
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7. PLANIFICACION DE LAS ENSENANZAS: ESTRUCTURA, MODULOS Y MATERIAS

Créditos necesarios para obtener €l titulo fina

Créditos Modalidad del Master Propio
Teoricos Préact. Total Presencial
Obligatorios 24,00 36,00 60,00 : . . :
Optativos 0.00 0.00 0.00 Se exige trabajo o proyecto final ?Si
Total 24,00 36,00 60,00 ¢Solicita autorizacion para permitir lamatricula en

asignaturas/médul os sueltos?Si

Idiomas de Imparticion
Castellano
Metodologia

Actividades formativas:
L as ensefianzas de | os contenidos propios de cada asignatura se estructuraran de acuerdo con |os siguientes tipos de
actividades formativas:
- Docencia tedrica (30-90% con excepcidn de las asignaturas Practicas Externas y Trabajo Fin de Méster). Como
metodol ogia de ensefianza-aprendizaje se proponen clases magistrales participativas.
- Seminarios de resolucién de problemas'y casos précticos (0-80% en funcion de la asignatura). Como metodologia de
ensefianza-aprendizaje se propone el aprendizaje basado en laresolucién de problemas. Se realizarén actividades de
seguimiento individual o grupal de adquisicion de competencias mediante estudio de casos, andlisis de situaciones,
aprendizaje cooperativo y trabajos integrados que se desarrollarén de forma grupal.
-Docencia préctica (0-50% en funcién de la asignatura). Como metodol ogia de ensefianza-aprendizaje se realizaran
demostraciones en laboratorios, en la sala de procesado de la Planta Piloto, y en empresas colaboradoras. En este caso
también se ensayara el aprendizaje basado en la resolucion de problemas.
Ademés, se realizaran tutorias, de formagrupal o individual, con las que se pretende seguir y orientar alos estudiantes en
las distintas actividades propuestas, |0 que permitiré contrastar |os avances en la adquisicion de competencias.

Préacticas

L as sesiones tedricas se complementaran con sesiones practicas diversas en funcion de la asignatura. Se
contemplalarealizacion de:
-Seminarios de resolucién de casos préacticos:
Casos practicos de implementacion, mantenimiento y mejora del sistema APPCC (prerrequisitos de higiene, trazabilidad y
Plan APPCC) en sectores carnico, |acteo, pesca.
Casos précticos de gestion de crisis alimentarias y comunicacion de alertas alimentarias.
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Casos précticos de evaluacion de riesgos bioldgicos y quimicos aplicada ala gestion de la seguridad alimentariaen las
empresas.

Casos précticos de mangjo de herramientas de seguridad alimentaria: microbiologia predictivay determinacion de vida
util.

Casos précticos dirigidos a la adquisicion de competencias mediante la busqueda de informacion y andlisis de textos
legalesy estudio de casos:

-Conocimiento y manejo de herramientas informéticas de obtencién de informacién sobre legislacion espafiolay europea
-Aplicacion de herramientas informéticas para dar respuesta a cuestiones que se pueden presentar en €l dambito profesional
Casos précticos dirigidos a saber realizar supervisionesy auditorias del cumplimiento de los requisitos de seguridad
alimentaria

Casos précticos dirigidos a saber ser guia e interlocutor de la empresa cuando se recibe una visita de supervision y de
auditoria

Casos précticos dirigidos a saber €laborar planes de accion en relacion con los resultados de | as supervisiones y auditorias
Manejo de los programas informéticos de control oficial de establ ecimientos exportadores

-VisitaalaPlanta Piloto de Cienciay Tecnologia de los alimentosy realizacion de précticas de demostracién de los
principal es procesos de el aboracion, conservacion y transformacion de alimentos de origen animal.

-Visitas a empresas agroalimentarias bajo la supervision de los inspectores de control oficial de alimentos.

-Visitas a empresas alimentarias acompariados de |os técnicos responsables de calidad de las mismas.

-Visitas a empresas acompariados de inspectores oficiales responsables de supervisién continua de las empresas.

Fechas Preinscripcion Lugar deimparticion

12 Fase: del 29 deé'unio a 10dejulio -Facultad de Veterinaria

22Fase: del 1 al 23 de septiembre Direccion: C/ Miguel Servet 177, 50013
Lainscripcion serealizara através del enlace Zaragoza
http://wzar.unizar.es/servicios/epropi os/of erta.html Aulab

-Colegio Oficial de Veterinarios de Zaragoza
Urbani zaci én Parque Roma, 0 BI |-Port 7,

50010 Zaragoza

Fechas Matricula Horario clases
Del 23 de septiembre al 7 de octubre Regularmente de 16 a 20 h, de lunes aviernes.
Horario: de 15:30 a 17 horas (cita previa No obstante, excepcionalmente podré verse
Egaruam@unlzar.es modificado en funcién de la organizacion

ugar: Secretaria del decanato docente.
Duracién del estudio Observaciones/sugerencias
Se desarrolla en 1 curso/s académicol/s Calendario de imparticién de clases:

Las clases presenciales seiniciaran en la
segunda semana del mes de octubrey
concluiran en el mes de abril del curso en vigor.
De modo general, las clasestedricasy practicas
seimpartiran de lunes ajueves, 4 horas diarias,
en el horario comprendido entre 16 y 20 h. No
obstante, este horario podré sufrir alteraciones
de formapuntual en funcién delas diversas
actividades formativas previstas. )
Unavez concluidala docencia presencial, en e
periodo comprendido entre los meses de mayo
?érs;ep_tlembre, los estudiantes realizaran las
acticas Externas, bajo la supervision de un
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tutor y en colaboracién con una empresa
agroaimentariay un Trabajo Fin de Master que
tendr& que presentar con anterioridad a 30 de
septiembre.
Al final delas asignaturas 1 a 6, durante un
periodo de 3 semanas | os estudiantes
desarrollaran la asignatura 7; esta asignatura se
desarrollara en régimen de trabajo no presencial
Etutona_pr_esenmal €en grupo.

econoci mientos academicos:
Se contemplala posibilidad de que los
estudiantes puedan solicitar reconocimiento
académico parcial de las asignaturas del Mé&ster,
con excepcion del Trabajo Fin de Master. Para
dlo, junto con lamatricula, deberan presentar
los programas de las asignaturas cursadas,
indicando el plan de estudiosy titulacion ala
que pertenecen, sefialando /s asignaturas
obl|_et_o de reconocimiento académico. Las
solicitudes deberan ser dirigidas a Decano dela
Facultad de V eterinaria, como responsable del
Organo Coordinador. Las solicitudes seran
valoradas por la Comision Académica, que
tendré en cuenta la adecuacion entre las
competencias'y conocimientos asociados alos
créditos ya cursados y 1os que se pretendan
reconocer. El Organo Coordinador resolvera
dichas solicitudes con anterioridad ala
imparticion de las asignaturas objeto de
reconocimiento academico. En ningln caso se
podra reconocer mas del 60% del total de los
créditos obligatorios. Estereconocimiento no
supondra en ningln caso reduccion del precio
de matricula.
Horario de atencion alos estudiantes:
Secretaria administrativa: todos |os miércoles
de 15:30 a17 horas. Seraobligatoriala
solicitud de cita previa por correo electronico
g)garc[am@unlzar.eﬁ) ) o

ireccién (asuntos académicos): previacita
acordada por correo electrénico
(aherrera@unizar.es)
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7.1. PLAN DE ESTUDIOS - Relacion de Asignaturas/Modulos
%}réd.
eor.

N.Curso
Unico
Unico
Unico
Unico
Unico
Unico
Unico
Unico
Unico
Unico
Unico

Unico

Asignatura/M 6dulo Caréacter

iva bésica ecifica aplicable a la Obligatoria

%gurl aggt mentgrls'a y &P ® g
02. Control oficia alimentario Obligatoria
03. Herramientas de seguridad alimentaria Obligatoria
04. Tecnologia de los alimentos Obligatoria
R%Q%requisitos en laindustria alimentariay Sistema Obligatoria
Integracién de conocimientos en uridad Obligatoria

Kmemisth = d
07. Sistemas de gestion de la calidad alimentaria Obligatoria
08. Auditoria de planes de autocontrol Obligatoria
09. Cauces comercialesy Logisticainternacional Obligatoria
10. Reguisitos ecificos para la exportacion a Obligatoria

tercero%qp S = P P g
11. Précticas externas Obligatoria
12. Trabajo Fin de M éster Obligatoria
Total 24

cr edot 0

5,00

2,00
1,50
3,00
2,50

1,00

1,50
1,00
3,00
3,50

0,00
0,00

36,00

BIs

0,00

0,50
1,00
2,00
2,00

3,50

2,00
4,00
1,50
4,50

9,00
6,00
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7.2. PLAN DE ESTUDIOS - Programa de la asignatura

N.Curso Asignatura/M 6dulo Caréacter ?éoe(rj Srrggt ﬁ;cr)teg

Unico 01. Normativa basica ecifica aplicable a la Obligatoria 5,00 0,00 5,00
%guric?a&n gtlmentéar?a y &P ® g

Programa

Introduccién. Marco general de la exportacion de productos de origen animal a paises terceros. Normativa de
explotaciones ganaderas.. Campafias de sanidad animal en ganado vacuno y ovino. Enfermedades de declaracion obligatoria.
EET, Lengua azul, Salmonelosis. Normativa de piensos en la alimentacion animal. Normativa de bienestar animal en granjay en
el transporte. Reglamentos (CE) n° 178, 852, 853. Normativa de etiquetado. Etiquetado nutricional y declaraciones saludables.
Normativa de contaminantes y residuos. Normativa de aditivos. Normativa de criterios microbiol gicos y otros peligros
biol 6gicos. Normativa de mataderos, salas de despiece y productos carnicos. Normativa de proteccion animal en €l sacrificio.
Normativa de |acteos. Normativa de huevos y ovoproductos. Normativa de productos pesqueros. Normativa de otros alimentos.
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N.Curso Asignatura/M édulo Caracter q;éoeg Srrggt %‘;(r)teg

Unico 02. Control oficia aimentario Obligatoria 2,00 0,50 2,50

Programa

Reglamento (CE) n° 882/2004. Reglamento (CE) n° 854/2004. Servicios Veterinarios Oficiales. Red de Alerta Sanitaria
veterinaria. Certificacion. Sistema TRACES. Programas de control oficial en la produccion primaria. PNCOCA y PACCAA.
Planes de Sanidad. Registro y autorizacion de establecimientos. Sistema de intercambio répido de informacion (SCIRI/RASFF).

Programa de Control Oficial de riesgos quimicos Programas de Control Oficial de establecimientos alimentarios. Programas de
Control Oficial de mataderosy establecimientos carnicos. Programa de Control Oficial de riesgos biol dgicos.
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Curso académico 2015-2016
N.Curso Asignatura/M édulo Caracter q;éoeg Srrggt %‘;(r)teg
Unico 03. Herramientas de seguridad alimentaria Obligatoria 1,50 1,00 2,50
Programa

Sistemas de blisqueda de legislacion alimentaria. Blsgueda bibliogréficay de informes cientificos. Trazabilidad en
produccién primaria. El uso de la microbiologia predictiva en el aseguramiento de la calidad alimentaria. Sistemas de
determinacién de vida Util. Planteamiento de objetivos de Seguridad Alimentaria. Gestién y comunicacion en crisis alimentarias.
Identificacién de riesgos emergentes. Metodol ogias para laidentificacion de riesgos futuros. Estrategias de control, prevencion y
erradicacion de enfermedades animales.
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Curso académico 2015-2016
N.Curso Asignatura/M édulo Caracter q;éoeg Srrggt %‘;(r)teg
Unico 04. Tecnologia de los alimentos Obligatoria 3,00 2,00 5,00
Programa

Introduccion ala Tecnologia de los Alimentos. Agentes de alteracion y estrategias de conservacion. Métodos de
conservacion de alimentos. Nuevas tecnologias en la conservacion y transformacion de alimentos. Envasado de alimentos:
tradicionales y nuevos sistemas de envasado. Embalgje y distribucion de alimentos. Tecnol ogia de elaboracion de preparados
carnicos. operacionesy aditivos. Tecnologia de elaboracion de productos derivados de la pesca. Tecnologiade lalechey
productos l&cteos. Tecnologia de elaboracidn de ovoproductos. Tecnologia de elaboracidn de platos preparados.
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Curso académico 2015-2016
N.Curso Asignatura/M édulo Caracter ?goeg Srrggt %‘;(r)teg
Unico RSP&%requisitos en laindustria dimentariay Sistema Obligatoria 2,50 2,00 4,50
Programa

Informacion de la cadena alimentaria. Buenas préacticas higiénicas. Control de materias primasy proveedores. Buenas
Préacticas de fabricacion. Disefio y mantenimiento de establecimientos y equipos. Higiene del personal y formacién en higiene
alimentaria. Control del agua. Control de residuos y de deshechos. Limpiezay desinfeccion. Control de plagas. Aspectos
generales de latrazabilidad y aplicacién alaindustria alimentaria. Planes de alertay crisis en laindustria alimentaria Introduccion
y pasos previos a APPCC. Andlisis de peligros fisicos, quimicosy biol6gicos. Determinacion de PCCs. Procedimientos de
vigilancia en la cadena alimentaria. Medidas correctoras. Validacion y verificacion de modelos de APPCC. Documentacion y
registros en el APPCC. Talleres de andlisis de peligros en mataderos 'y salas de despiece, productos carnicos crudos, curados y
cocidos, productos pesguerosy otros alimentos.
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Curso académico 2015-2016
N.Curso Asignatura/M édulo Caracter q;éoeg Srrggt %‘;(r)teg
Unico 06. Integracion de conocimientos en uridad Obligatoria 1,00 3,50 4,50
aﬁmenta%ga 9 9
Programa

Traslaeleccion de un sector o alimento por grupo de trabajo se trabajara para afianzar y desarrollar |os siguientes
contenidos especificos: Marco legal y cientifico aplicable a un sector alimentario o aun alimento en concreto. Aplicaciony disefio
del proceso tecnol égico relacionado con el alimento en cuestion, elaboracién de un plan de prerrequisitos exigible al sector o
aimento y elaboracién de un plan de autocontrol mediante APPCC.
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Curso académico 2015-2016
N.Curso Asignatura/M édulo Caracter q;éoeg Srrggt %‘;(r)teg
Unico 07. Sistemas de gestion de la calidad alimentaria Obligatoria 1,50 2,00 3,50
Programa

Calidad alimentaria (marcas de calidad, denominaciones de origen, produccion ecoldgica). 1SO 22000: Sistemas de
inocuidad alimentaria. International Food Standard (IFS) y British Retail Consortium (BRC). Criterios de calidad en laboratorios
de aimentos, I nterpretacion de certificados de calibracion externa. Interpretacion de resultados analiticos y acreditacion de
ensayos. Aplicacion de los sistemas de gestion de la calidad alos distintos sectores o alimentos desarrollados en la asignatura de
integracion
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Curso académico 2015-2016
N.Curso Asignatura/M édulo Caracter q;éoeg Srrggt %‘;(r)teg
Unico 08. Auditoria de planes de autocontrol Obligatoria 1,00 4,00 5,00
Programa

1SO 19011 Auditorias de sistemas de gestion de la calidad. Auditorias oficiales. Auditorias oficiales de prerrequisitos.
Auditoria de APPCC en empresas carnicas. Auditoria de APPCC en empresas lacteas. Auditoria de APPCC en empresas de la
pesca. Auditoria de APPCC en empresas de huevos y ovoproductos. Auditoria de APPCC en empresas de otros productos.
Ejercicios de auditoria de | os trabajos realizados en |a asignatura de integracion.
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N.Curso Asignatura/M édulo Caracter q;éoeg
Unico 09. Cauces comercialesy Logisticainternacional Obligatoria 3,00
Programa

ek Fofd

1,50 4,50

Negociaciones comercial es con terceros paises. |nspeccion aduanera. La operativa internacional pasa a paso/
Herramientas y programas de apoyo ala Internacionalizacion de la Cdmara de comercio de Zaragoza. L as ferias comerciales en el
apoyo a comercio exterior. Documentaciones y tramites exportacion de alimentos. L ogistica internacional. Conocimientos
especificos de cada mercado. Economia de mercado. Diferenciacién de productos. Aseguramiento y caucion de mercancias.

Experiencia préctica: Ejemplo en un sector alimentario.
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Curso académico 2015-2016
N.Curso Asignatura/M édulo Caracter ?goeg Srrggt %‘;(r)teg
Unico 10. Requisitos ecificos para la exportacion a Obligatoria 3,50 4,50 8,00
tercero%%a%es =P P P g
Programa

L egislacion sobre certificacion veterinaria. Autorizacion de establ ecimientos para la exportacion a paises terceros.
Sistemas de busqueda de legislacion de terceros paises. Tramites sanitarios y administrativos para la exportacién aterceros paises.
Procedimiento general para exportacion alos EEUU. Control oficial de la Comunidad Auténoma en establ ecimientos autorizados
parala exportacion. Requisitos de sanidad animal y requisitos del servicio APHIS de los EEUU. Requisitos especificos de los
EEUU (SPS, SSOP, mataderos, APPCC, productos listos para el consumo, planes de control de Listeria monocytogenes). Control
de contaminacion ambiental en empresas alimentarias exportadoras. Uso del procesado por altas presiones en laindustria
exportadora. Auditorias de cumplimiento de requisitos EEUU. Desarrollo e implantacidn de procedimientos EEUU en laindustria
carnica. Supervision oficial de procedimientos EEUU en industria carnica. Requisitos de productos carnicos de Japon, Sudafrica,
Coreadel Sur, China, paises érabes, Rusia. Requisitos de carnes de animal es sacrificados por ritos especiales. Requisitos de
exportacion de productos de origen animal distintos de los carnicos. Supuestos practicos de exportacion de productos carnicos,
l&cteos, y productos de la pesca. Requisitos de importacion de alimentos procedentes de terceros paises. M esa Redonda sobre
exportacion, junto con conferencia de clausura.
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Curso académico 2015-2016
N.Curso Asignatura/M édulo Caracter q;éoeg Srrggt %‘;(r)teg
Unico 11. Préacticas externas Obligatoria 0,00 9,00 9,00
Programa

El estudiante desarrollara una estancia de 90 horas (9 ECTS) en una empresa alimentaria pudiendo desarrollar su labor en
aspectos relacionados con la seguridad alimentariainterna o con aspectos relacionados con |las exigencias de exportacion de
productos. Esta asignatura se desarrollara preferentemente en los cuatro Ultimos meses del calendario académico (desde mayo a
agosto) si bien en funcion de las disponibilidades de las empresas podra desarrollarse alo largo del curso académico.
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Curso académico 2015-2016
N.Curso Asignatura/M édulo Caracter ?goeg Srrggt %‘;(r)teg
Unico 12. Trabajo Fin de Méster Obligatoria 0,00 6,00 6,00
Programa

Laasignatura Trabajo Fin de Méster es de carécter obligatorio. Tiene una carga docente de 6 ECTS y se encuentra
ubicada en el segundo semestre de latitulacion.
El alumno debera presentar una memoria de acuerdo con la siguiente modalidad establecida por la Normativa de Trabajos Fin de
Estudios de la Universidad de Zaragoza:
-trabaj os especificos realizados como resultado de précticas en empresas o ingtituciones. Y podra optar por una de las siguientes
modalidades:
a) Proyecto de exportacion: que deberaincluir larevision y puestaal dia de las exigencias legales (preferentemente en materia de
seguridad alimentariay/o sanidad animal) de un tercer pais en relacion a un determinado alimento o grupo de alimentos, y un
andlisis razonado de la adecuacién de los procedimientos aprobados y utilizados en la empresay relacionados con la gestion de la
seguridad alimentariay la sanidad animal (en su caso) alas exigencias del tercer pais; a partir de este andlisis el proyecto
planteara la necesidad de desarrollo en la empresa de nuevos procedimientos y/o herramientas de gestion de la seguridad de
acuerdo con los requisitos exigidos por €l tercer paisy propondra aguellas medidas que considere necesarias.
b) Trabajo de investigacion: que incluirala descripcién de un problema de seguridad alimentaria relacionado con el proceso de
recepcion, preparacion, conservacion, transformacion, envasado, almacenamiento y comercializacion de un alimento en una
determinada empresa agroalimentaria, y € establecimiento de medidas de control adecuadas.
En todo caso, se materializara en una memoria escritay presentacion.
El trabajo, realizado de forma auténoma, en colaboracién con unainstitucion o empresa del sector agroalimentario, y bajo la
direccion de un profesor tutor, debera poner de manifiesto que la capacidad de trabajo del estudiante esta al nivel exigibleaun
profesional capaz de proponer nuevas medidasy de establecer nuevos criterios en eldmbito de la seguridad alimentaria aplicada a
la exportacion de alimentos de origen animal.
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Master Propio

Master Propio en Seguridad
Alimentaria Aplicada a la
Exportacion de Alimentos de
Origen Animal

Curso académico 2015-2016

8. INSTITUCIONES O EMPRESAS COLABORADORAS

Nombredelainstitucién Tipo de aportacion Tipo de convenio Fecha de
convenio
FRIBIN Calaboracion en Convenio UZA con 28/06/2001
practicas externas !)ngrl| ucmnes Ublicas
BOPEPOR Calaboracion en Convenio UZA con 15/02/2006
practicas externas Ion ||tu0|0ne£ Plblicas
gomercial Logistica de Calamocha, Calaboracion en Convenio UZA con 12/03/2008
A practicas externas Ion ||tu0|ones Publicas
Jamones Alto Aragon Calaboracion en Convenio Ulz_ﬁ con 25/05/2009
practicas externas !)n |tucmnec blicas
Grupo Jorge Calaboracion en C en|o U% con 27/05/2011
practicas externas umon& blicas
Mercazaragoza Colaboracion en Convenio UZA con 08/02/2012
practicas externas ngrtucmneﬁ Ublicas
Cérnicas Cinco Villas Calaboracion en nven|o UZA con 30/10/2012
practicas externas gr ucmnes Jblicas
Grupo Pastores Calaboracion en onvenio UZA con 03/12/2012
P prggttljcas externas r_s-g’]tl?(rtllonas Pablicas
Carnesde Terudl Calaboracion en Convenio UZA con 06/11/2013
practicas externas Ingtituciones Publicas
o Privadas
SABECO Calaboracion en C enio {ﬁ 15/11/2013
practicas externas n |tucmnec blicas
Laboratorios LACATER Calaboracion en Convenio U% 10/01/2014
practicas externas Instituciones Pablicas
o Privadas
Aves Nobles Calaboracion en Convenio UZA con 03/03/2014
practicas externas Ingtituciones Publicas
o Privadas
ARENTO Calaboracion en Convenio UZA con 08/04/2014
practicas externas Ingrltucmnes Ublicas
Caviar Pirinea, S.L. Calaboracion en Convenio UZA con 24/04/2014
ea, prggttljcas externas Inﬁr}t&aoneﬁ Pablicas
Casa Ganaderos Calaboracion en 29/04/2014

practicas externas

Convenio UZA con
In nltS(r:}ones Publicas
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Esteban Espuiia, S.A. Calaboracion
spuna, prg\&?cas externas

Igliercambios de derivados porcinos, Calaboracion
L. practicas externas

Millan Vicente Calaboracion
practicas externas

PINK PIG Calaboracion
practicas externas
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en

Convenio UZA con
Ing; ucmnes Jblicas

o]
Convenio UZA con
In |tu0|0ne$ Jblicas

o]
Conven A con
In |tu0|0nes%’ubllcas

o]
Convenio U con
!)n IltUCIOI”IeS |Z-‘ﬁbllcas

29/04/2014

29/04/2014

29/04/2014

29/04/2014
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9. REQUISITOS DE ACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES

Normativa aplicable sobre |os requisitos de acceso

Reglamento de Formacion Permanente de la Universidad de Zaragoza, aprobado por acuerdo de Consgjo de
Gobierno de 18 de marzo de 2014. Extracto articulo 13.
Para acceder alos estudios conducentes a titulo de Master Propio, Diploma de Especializacién y Experto Universitario
se requerira estar en posesion de un titulo universitario oficial expedido por un pais del EspacioEuropeo de Educacién
Superior. Excepcionalmente, podra eximirse del requisito de latitulacién de acceso a aquellas personas que acrediten
documental mente una notable experiencia en el campo de las actividades relativas a estudio. En este caso los
candidatos deberan cumplir los requisitos hecesarios para cursar estudios en la Universidad, de conformidad con la
legalidad vigente. La autorizacion seré efectuada por parte del vicerrector con competencias en materia de politica
académica, tras € informe favorable del érgano coordinador y la Comision de Estudios de Posgrado.
De conformidad con lalegislacién vigente, quienes se encuentren en posesion de un titulo extranjero de ensefianza
superior no expedido por ningun pais del Espacio Europeo de Educacion Superior podran acceder a cursar un titulo
propio sin necesidad de homologacidn de dicho titulo. Bastara para ello la previa autorizacion del vicerrector con
competencias en materia de politica académica, tras €l informe favorable del 6rgano Coordinador y de la Comisién de
Estudios de Posgrado.
Con caracter excepcional, con €l objetivo de que puedan obtener un complemento formativo sin perder un afio
académico, los estudiantes a quienes les queden como maximo 12 ECTS parafinalizar sus estudios de grado podran
matricularse en estudios conducentes a titulo de Master Propio, Diploma de Especializacion y Experto Universitario. En
tal caso deberén estar matriculados en los créditos del correspondiente titulo oficial de grado y la obtencion del titulo
quedara condicionada ala previa superacion de todos los créditosEl 6rgano coordinador del titulo propio, siempre que
esté contemplado en la memoria aprobada, podra establecer requisitos de acceso particulares que se haran piblicos
junto con el proceso de admision y matricula

Requisitos de acceso propuestos

Otrosrequisitos de acceso propuestos

Para acceder a Titulo de Master Propio en Seguridad Alimentaria aplicada ala Exportacidn de
Alimentos de Origen Animal se requerira estar en posesién del titulo de Licenciado o Graduado en
Veterinariao Cienciay Tecnologia de los Alimentos (incluyendo a estudiantes que tengan pendientes hasta
12 ECTS de las titulaciones de Graduado). No obstante, también se admitiran en las mismas condiciones
titulados en otras areas afines (Ingenieria Agricola, Agronomo, Quimica, Farmacia o Biologia) que puedan
demostrar formacion y/o experiencia profesional en € ambito de laindustria agroalimentaria.
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Criterios de seleccion

Tendrén prioridad los estudiantes que se preinscriban en la primera fase.
1. Formacion académica: de 0 a 50 puntos
Se admitiran preferentemente titulados en Veterinariay Cienciay Tecnologia de los Alimentos
2. Experiencia profesional (con especia atencién en el areade la seguridad alimentaria): 30 puntos
Se valorard la experiencia profesional acreditada gjercidaen el ambito agroalimentario, y preferentemente
aquella que desarrollada en €l @ambito de la gestion de lacalidad y la seguridad alimentaria.
3. Entrevista: 20 puntos.
Se valorardla motivacién, capacidad de trabajo en equipo, de aprendizaje autbnomo, y se utilizara como
criterio selectivo la acreditacion de un nivel deinglés adecuado que permita el correcto mangjo de
documentacion y legislacion internacional.

NUmero de plazas

Minimas M &ximas
16 16
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10. SISTEMA DE VALORACION DEL RENDIMIENTO ACADEMICO

L os resultados obtenidos por € aumno se calificaran en funcion de la siguiente escala numéricade 0 a
10, con expresion de un decimal, ala que se podra afiadir su correspondiente calificacion cualitativa: 0-4,9:
Suspenso (SS), 5,0-6,9: Aprobado (AP), 7,0-8,9: Notable (NT), 9,0-10: Sobresaliente (SB).
Lacdlificacion final del titulo de Master se correspondera con la media de las calificaciones obtenidas en cada
asignatura ponderada en funcion del nimero de ECTS por asignatura.
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11. RESULTADOS PREVISTOS: ESTIMACION DE RESULTADOS ACADEMICOS Y/O

PROFESIONALES

Este Titulo Propio se enmar ca dentro de |la estrategia de las univer sidades eur opeas de ofrecer a los ciudadanos alter nativas que
les permitan acceder al conocimiento, de modo que éstos puedan cultivar la filosofia del aprendizajealolargo delavida. En este
contexto, dado que el Titulo Propio va dirigido, entre otros, a profesionalesrelacionados con la industria alimentaria que
requieran formacion en el ambito de losrequisitos que en materia de seguridad alimentaria condicionan la estrategia
exportador a de las empr esas agr oalimentarias, se estima que su inter és por los conocimientos impartidos gar antice tasas de
graduacion, éxito y rendimiento elevadas. Sin embar go, al mismo tiempo, |as exigencias contr actuales de este tipo de estudiante,
unido a la elevada car ga docente del cursoy su duracién alo largo de un afio, puede dar lugar a casos puntuales de abandono.
En este contexto, se estiman los siguientes resultados académicos:

-Tasa de Graduacién: por centaje de estudiantes que finalizan la ensefianza en €l tiempo previsto en €l plan de estudios o en un
afo académico mas en relacion a su cohorte de entrada. Tasa de Graduacion: 90%

-Tasa de abandono: relaciéon porcentual entre e nimero total de estudiantes de una cohorte de nuevo ingreso que debieron
finalizar latitulacién el afio académico anterior y que no se han matriculado ni en ese afio académico ni en €l anterior.

Tasa de Abandono: 10%.

-Tasade Exito: relacion porcentual entre el nimero total de créditos superados por los alumnos en un estudio y el nimero total
de créditos presentados a examen.

Tasa de éxito: 90-100%

-Tasa derendimiento: relacion porcentual entre el nimero total de créditos superados por losalumnos en un estudioy el
numer o total de créditos matriculados.

Tasa derendimiento: 90-100%
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12. SISTEMA DE GARANTIA DE CALIDAD

El Titulo contar& con un Organo Coordinador, una Comision Académicay un Director.

El Organo Coordinador, la Facultad de Veterinaria, se encargara de promover y garantizar las ensefianzas de acuerdo con lo
recogido en la normativa. Susfunciones seran:

-Aprobar €l proyecto de presupuesto para cada edicion del Titulo Propioy lamemoriafinal en los plazos establecidos.
-Controlar y supervisar la gjecucion del presupuesto.

-Supervisar el inventario de bienes del Titulo Propio.

-Custodiar y archivar toda la documentacién generada por € estudio.

-Y todas aquellas funciones necesarias para el desarrolloy correcto funcionamiento del Titulo Propio no asignadas a otr os
6rganos segiin la normativa

La Comision estara integrada por 6 miembros: 3 representantesde la Facultad de Veterinariay 3 representantes del Colegio
Oficial de Veterinarios de Zaragoza. Por partedela Facultad de Veterinaria, la Comision estara integrada por € Director del
Titulo Propio, como asi |o exige la normativa, por el Prof. Rafael Pagan Tomas, Catedratico de Tecnologia delos Alimentos, y
por la Prof. Pilar Conchello Moreno, Profesora Titular del Area de Nutricién y Bromatologia dela Universidad de Zar agoza.
Del mismo modo, por parte del Colegio Oficial de Veterinarios de Zaragoza, se propone a Diia. Victoria | zquierdo Dolz,
Directora Técnico de Laboratorios Lacater y Vicepresidenta del Colegio Oficial de Veterinarios, Dr. Guillermo Cubero Martin,
Funcionario Superior dela Administracion del Gobierno de Aragén y Dn. Jesis Gar cia L épez, Funcionario Superior dela
Administracion del Gobierno de Aragén y Presidente del Colegio Oficial de Veterinariosdela Provincia de Zaragoza. Entre sus
funciones:

-Por delegacion del Organo Coordinador, aprobar la seleccion de alumnos, de acuerdo con los criterios establecidos en el plan de
estudios.

-Resolver lasreclamaciones de los alumnos sobre las calificaciones obtenidas

-Emitir informes en relacién a aquellos temas
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13. PERSONAL ACADEMICO

Apellidosy nombre
ABRIL GONZALVO, JOSE MANUEL

Titulacion Licenciado
JProf. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre
Agreda Gimenez de Cisneros, Nieves

Titulacion Licenciado
cProf. UZ? No Dpto.
Proc.
prof

Area
Materiaimpartida

Apellidosy nombre
ALCOLEA SORIANO, ALBERTO

Titulacion Licenciado
¢Prof. UZ? No Dpto.
Proc.

Master Propio

Master Propio en Seguridad
Alimentaria Aplicada a la
Exportacion de Alimentos de
Origen Animal

Curso académico 2015-2016

Horas
Tedr. Préc. Tota
0,00 - 2,00 - 2,00

Responsable
Provincial
(Teruel)
Programas
Control Oficial
delndustrias
Cérnicasy
Exportacion

10. Requisitos especificos para la exportacion a terceros
paises (207075) - Grupo: 1

Horas
Teor. Préc. Total
3,00 - 1,00 - 4,00
Subdirectora
Céamara Oficial

de Comercioe
Industriade
Zaragoza

09. Cauces comercialesy Logisticainternacional (207074) -
Grupo: 1

Horas
Teor. Préc. Tota
4,00-1,00- 5,00

Servicio de
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prof

Area
Materiaimpartida

Apellidosy nombre )
ALONSO MARTIN, VERONICA

Titulacion Doctor
JProf. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre
ALVAREZ LANZAROTE, IGNACIO

Titulacion Doctor
¢Prof. UZ? S Dpto.
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre

ARINO MONEVA, AGUSTIN ALEJANDRO

Titulacion Doctor
¢Prof. UZ? S Dpto.
Area

Materiaimpartida

Master Propio

Master Propio en Seguridad
Alimentaria Aplicada a la
Exportacion de Alimentos de
Origen Animal

Curso académico 2015-2016

Seguridad
Alimentaria,
Salud
Ambiental y
Coordinacién

02. Control oficial alimentario (207067) - Grupo: 1

Horas
Teor. Prac. Tota
2,00-1,00- 3,00

COLABORADORA
EN

PROYECTOS

DE
INVESTIGACION

04. Tecnologia de los aimentos (207069) - Grupo: 1

Horas
Tedr. Préc. Total
0,00 - 4,00 - 4,00

Departamento de Produccién Animal y Cienciadelos
Alimentos

Tecnologia de

Alimentos

03. Herramientas de seguridad alimentaria (207068) - Grupo:
1

Horas
Tedr. Préc. Tota
3,00-0,00- 3,00

Departamento de Produccién Animal y Cienciadelos
Alimentos

Nutricion y

Bromatologia

01. Normativa basicay especifica aplicable ala seguridad
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Apellidosy nombre ]
BADIOLA DIEZ, JUAN JOSE

Titulacion Doctor
JProf. UZ? Si Dpto.
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre

BARANDA AGUILAR, ANA CRISTINA

Titulacion
¢Prof. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre .
BASAGOITI AZPITARTE, JON INAKI

Titulacion Licenciado
JProf. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Master Propio

Master Propio en Seguridad
Alimentaria Aplicada a la
Exportacion de Alimentos de
Origen Animal

Curso académico 2015-2016

alimentaria (207066) - Grupo: 1

Horas
Tedr. Prac. Tota
2,00-0,00- 2,00

Departamento de Patologia Animal

Sanidad Animal

03. Herramientas de seguridad alimentaria (207068) - Grupo:
1

Horas
Teor. Préc. Tota
0,00- 2,00 - 2,00

Veterinaria
Admon.
Sanitario. Zona
Veterinariade
Calamocha

10. Requisitos especificos parala exportacion a terceros
paises (207075) - Grupo: 1

Horas
Tedr. Préc. Tota
4,00 - 0,00 - 4,00

Consultor,
Formador y
Auditor de
Seguridad
Alimentariay
Calidad

08. Auditoria de planes de autocontrol (207073) - Grupo: 1
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Apellidos y nombre
BAYARRI FERNANDEZ, SUSANA

Titulacion Doctor
JProf. UZ? Si Dpto.
Area

Materiaimpartida

Apellidos y nombre
BAYARRI FERNANDEZ, SUSANA

Titulacion Doctor
JProf. UZ? Si Dpto.
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre
BAYARRI FERNANDEZ, SUSANA

Titulacion Doctor
JProf. UZ? Si Dpto.
Area

Materiaimpartida

Apellidos y nombre
BAYARRI FERNANDEZ, SUSANA

Titulacion Doctor
JProf. UZ? Si Dpto.
Area

Master Propio

Master Propio en Seguridad
Alimentaria Aplicada a la
Exportacion de Alimentos de
Origen Animal

Curso académico 2015-2016

Horas
Teor. Préc. Tota
1,00 - 3,00 - 4,00

Departamento de Produccion Animal y Ciencia delos
Alimentos

Nutriciény

Bromatologia

03. Herramientas de seguridad alimentaria (207068) - Grupo:
1

Horas

Teor. Préc. Tota
0,00 - 20,00 -
20,00

Departamento de Produccion Animal y Cienciadelos
Alimentos

Nutriciény

Bromatologia

11. Précticas externas (207076) - Grupo: 1

Horas

Teor. Préc. Tota
11,00- 0,00 -
11,00

Departamento de Produccion Animal y Cienciadelos
Alimentos

Nutriciény

Bromatologia

01. Normativa béasicay especifica aplicable ala seguridad
alimentaria (207066) - Grupo: 1

Horas
Teor. Préc. Tota
1,00-1,00- 2,00

Departamento de Produccion Animal y Cienciadelos
Alimentos
Nutriciény
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Bromatologia
Materiaimpartida 05. Prerrequisitos en laindustria alimentariay Sistema
APPCC (207070) - Grupo: 1

Horas
Apellidosy nombre Tedr. Préc. Total
BAYARRI FERNANDEZ, SUSANA 2,00- 6,00 - 8,00
Titulacion Doctor
JProf. UZ? Si Dpto. Departamento de Produccién Animal y Cienciadelos
Alimentos
Area Nutricion y
Bromatologia
Materiaimpartida 06. Integracion de conocimientos en seguridad alimentaria
(207071) - Grupo: 1
Horas
Apellidosy nombre Tedr. Préc. Total
BELTRAN GRACIA, JOSE ANTONIO 4,00- 1,00 - 5,00
Titulacion Doctor
JProf. UZ? Si Dpto. Departamento de Produccién Animal y Cienciadelos
Alimentos
Area Tecnologia de
Alimentos
Materiaimpartida 04. Tecnologia de los aimentos (207069) - Grupo: 1
Horas
Apellidosy nombre Tedr. Préc. Total
BLASCO GIMENO, LUISJOSE 4,00- 6,00 -
10,00
Titulacion Doctor
JProf. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area
Materiaimpartida 05. Prerrequisitos en laindustriaalimentariay Sistema
APPCC (207070) - Grupo: 1
Horas

Proyecto de Master Propio - Master Propio en Seguridad Alimentaria Aplicada a la Exportacién de Alimentos de Origen
Animal - 21/04/2015

Pag.40



s Universidad
Al Zaragoza

1342

Apellidosy nombre )
BLASCO SANCHO, JOSE MIGUEL

Titulacion Licenciado
JProf. UZ? Si Dpto.
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre
CAMO MONTERDE, JAVIER

Titulacion Licenciado
JProf. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre )
CANCER POMAR, JESUS

Titulacion Licenciado
JProf. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre

CANCER POMAR, JESUS
Titulacion

¢Prof. UZ? No

Licenciado
Dpto.

Master Propio

Master Propio en Seguridad
Alimentaria Aplicada a la
Exportacion de Alimentos de
Origen Animal

Curso académico 2015-2016

Tedr. Préc. Tota
3,00- 2,00 - 5,00

Departamento de Produccién Animal y Cienciadelos
Alimentos

Tecnologia de

Alimentos

04. Tecnologia de los aimentos (207069) - Grupo: 1

Horas
Tedr. Préc. Total
2,00-0,00- 2,00

09. Cauces comercialesy Logisticainternacional (207074) -
Grupo: 1

Horas
Tedr. Préc. Tota
2,00-0,00- 2,00

Veterinario
Administracion
Sanitaria.
Servicio de
Recur sos
Ganader os.
Gobierno de
Aragon

02. Control oficia alimentario (207067) - Grupo: 1

Horas
Tedr. Préc. Tota
2,00-0,00- 2,00
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Curso académico 2015-2016
Proc. Veterinario
prof Administracion
Sanitaria.
Servicio de
Recur sos
Ganaderos.
Gobierno de
Aragon
Area
Materiaimpartida 01. Normativa bésicay especifica aplicable ala seguridad
alimentaria (207066) - Grupo: 1
Horas
Apellidosy nombre Teor. Préc. Total
CARRAMINANA ESTEBAN, JUAN JOSE 2,00-0,00- 2,00
Titulacion Doctor
JProf. UZ? Si Dpto. Departamento de Produccion Animal y Cienciadelos
Alimentos
Area Nutricion y
Bromatologia
Materiaimpartida 05. Prerrequisitos en laindustria alimentariay Sistema
APPCC (207070) - Grupo: 1
Horas
Apellidosy nombre Teor. Préc. Total
Cascales Nufiez, Daniel 3,00- 0,00 - 3,00
Titulacion Licenciado
JProf. UZ? No Dpto.
Proc. Jefede Areade
prof Productos
Ganader os.
Subdireccién
General de
Comercio
Internacional
Area
Materiaimpartida 09. Cauces comercialesy Logisticainternacional (207074) -
Grupo: 1
Horas
Apellidosy nombre Tedr. Préc. Total
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1342

CEBALLOSENRIQUEZ, MARIA ROCIO 2,00-1,00- 3,00
Titulacion Licenciado
JProf. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area
Materiaimpartida 10. Requisitos especificos para la exportacion aterceros

paises (207075) - Grupo: 1

Horas
Apellidosy nombre Teor. Préc. Total
CELORRIO LARRAD, M2JOSE 0,00- 7,00 - 7,00
Titulacion Licenciado
éProf. UZ? No Dpto.
Proc. DIRECTORA
prof DE CALIDAD
Y JEFA DE
MICROBIOLOGIA
LABORATORIO
Area
Materiaimpartida 12. Trabajo Fin de Méster (207077) - Grupo: 1
Horas
Apellidosy nombre Tedr. Préc. Total
CELORRIO LARRAD, M2JOSE 5,00 - 3,00 - 8,00
Titulacion Licenciado
JProf. UZ? No Dpto.
Proc. DIRECTORA
prof DE CALIDAD
Y JEFA DE
MICROBIOLOGIA
) LABORATORIO
Area
Materiaimpartida 09. Cauces comercialesy Logisticainternacional (207074) -
Grupo: 1
Horas
Apellidosy nombre Tedr. Préc. Total
CELORRIO LARRAD, M2JOSE 14,00- 12,00 -
26,00
Titulacion Licenciado
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JProf. UZ? No Dpto.
Proc.
prof

Area
Materiaimpartida

Apellidosy nombre

CONCHELLO MORENO, MARIA DEL
Titulacion Doctor
¢Prof. UZ? S Dpto.
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre

CONCHELLO MORENO, MARIA DEL
Titulacion Doctor
¢Prof. UZ? S Dpto.
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre

CONCHELLO MORENO, MARIA DEL
Titulacion Doctor
¢Prof. UZ? S Dpto.
Area

Master Propio

Master Propio en Seguridad
Alimentaria Aplicada a la
Exportacion de Alimentos de
Origen Animal

Curso académico 2015-2016

DIRECTORA

DE CALIDAD

Y JEFA DE
MICROBIOLOGIA
LABORATORIO

07. Sistemas de gestion de la calidad aimentaria (207072) -
Grupo: 1

Horas

Teor. Préc. Total
PILAR 3,00-11,00-

14,00

Departamento de Produccién Animal y Cienciadelos
Alimentos

Nutricion y

Bromatologia

06. Integracion de conocimientos en seguridad alimentaria
(207071) - Grupo: 1

Horas

Tedr. Préc. Total
PILAR 0,00 - 20,00 -

20,00

Departamento de Produccién Animal y Cienciadelos
Alimentos

Nutricion y

Bromatologia

11. Précticas externas (207076) - Grupo: 1

Horas

Tedr. Préc. Total
PILAR 8,00- 7,00 -

15,00

Departamento de Produccion Animal y Ciencia delos
Alimentos
Nutricion y
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Materiaimpartida

Apellidosy nombre

CONCHELLO MORENO, MARIA DEL

Titulacion Doctor
JProf. UZ? Si Dpto.
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre )
CORZAN RIPOL, JOSE MANUEL

Titulacion Licenciado
¢Prof. UZ?No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre
CUBERO MARTIN, GUILLERMO

Titulacion Doctor
¢Prof. UZ? S Dpto.
Area

Materiaimpartida

Master Propio

Master Propio en Seguridad
Alimentaria Aplicada a la
Exportacion de Alimentos de
Origen Animal

Curso académico 2015-2016

Bromatologia
05. Prerrequisitos en laindustria aimentariay Sistema
APPCC (207070) - Grupo: 1

Horas

Tedr. Préc. Total
PILAR 2,00-1,00- 3,00
Departamento de Produccién Animal y Cienciadelos
Alimentos
Nutriciény
Bromatologia
03. Herramientas de seguridad alimentaria (207068) - Grupo:
1

Horas
Tedr. Préc. Total
2,00-0,00- 2,00

Veterinario
Administracion
Sanitaria.
Servicio de
Recur sos
Ganader os.
Gobierno de
Aragon

01. Normativa basicay especifica aplicable ala seguridad
alimentaria (207066) - Grupo: 1

Horas
Teor. Préc. Tota
4,00- 2,00 - 6,00

Departamento de Produccién Animal y Cienciadelos
Alimentos

Nutriciény

Bromatologia

10. Requisitos especificos parala exportacion a terceros
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Master Propio

Master Propio en Seguridad
Alimentaria Aplicada a la
Exportacion de Alimentos de
Origen Animal

Apellidosy nombre
CUBERO MARTIN, GUILLERMO

Titulacion Doctor
JProf. UZ? Si Dpto.
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre
CUBERO MARTIN, GUILLERMO

Titulacion Doctor
JProf. UZ? Si Dpto.
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre
CUBERO MARTIN, GUILLERMO

Titulacion Doctor
cProf. UZ? Si Dpto.
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre
CUBERO MARTIN, GUILLERMO
Titulacion Doctor

Curso académico 2015-2016

paises (207075) - Grupo: 1

Horas

Tedr. Prac. Tota
3,00 - 14,00 -
17,00

Departamento de Produccion Animal y Ciencia delos
Alimentos

Nutriciény

Bromatologia

08. Auditoria de planes de autocontrol (207073) - Grupo: 1

Horas
Tedr. Prac. Tota
7,00-2,00- 9,00

Departamento de Produccién Animal y Cienciadelos
Alimentos

Nutriciény

Bromatologia

02. Control oficial aimentario (207067) - Grupo: 1

Horas
Teor. Prac. Tota
3,00- 0,00 - 3,00

Departamento de Produccion Animal y Ciencia delos
Alimentos

Nutriciény

Bromatologia

01. Normativa bésicay especifica aplicable ala seguridad
alimentaria (207066) - Grupo: 1

Horas
Teor. Prac. Tota
0,00 - 8,00 - 8,00
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JProf. UZ? Si Dpto.
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre
Donaire Calomarte, Fernando

Titulacion Licenciado
éProf. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre
DONET CAMARENA, CARMEN

Titulacion Licenciado
¢Prof. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre
ESPANOL PUEYO, ANTONIO

Titulacion Licenciado
¢Prof. UZ? No Dpto.
Proc.
prof

Master Propio

Master Propio en Seguridad
Alimentaria Aplicada a la
Exportacion de Alimentos de
Origen Animal

Curso académico 2015-2016

Departamento de Produccién Animal y Cienciadelos
Alimentos

Nutriciény

Bromatologia

12. Trabajo Fin de Méster (207077) - Grupo: 1

Horas
Teor. Prac. Tota
3,00-4,00- 7,00

Gerentede
Comercial
logistica de
Calamochay
Jamcal
alimentacion.

09. Cauces comercialesy Logisticainternacional (207074) -
Grupo: 1

Horas
Tedr. Préc. Total
2,00-0,00- 2,00

Técnico de
Formacion
(Betelgeux)

10. Requisitos especificos para la exportacion aterceros
paises (207075) - Grupo: 1

Horas
Teor. Préc. Tota
0,00 - 8,00 - 8,00

Veterinario
Administracion
Sanitaria.
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Area
Materiaimpartida

Apellidosy nombre
ESPANOL PUEYO, ANTONIO

Titulacion Licenciado
JProf. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre
FABREGAT VINES, SALVADOR

Titulacion Licenciado
¢Prof. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre

Master Propio

Master Propio en Seguridad
Alimentaria Aplicada a la
Exportacion de Alimentos de
Origen Animal

Curso académico 2015-2016

Direccion G.
Salud Publica.
Gobierno de
Aragén

12. Trabajo Fin de Méster (207077) - Grupo: 1

Horas

Teor. Prac. Tota
4,00 - 6,00 -
10,00

Veterinario
Administracion
Sanitaria.
Direccion G.
Salud Publica.
Gobierno de
Aragon

10. Requisitos especificos para la exportacion a terceros
paises (207075) - Grupo: 1

Horas
Tedr. Préc. Tota
2,00-0,00- 2,00

Veterinario
Admon.
Sanitaria.
Direccién
General Salud
Publica. G.
Aragén

02. Control oficia alimentario (207067) - Grupo: 1

Horas
Tedr. Préc. Tota
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FABREGAT VINES, SALVADOR

Titulacion Licenciado
JProf. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre
FABREGAT VINES, SALVADOR

Titulacion Licenciado
JProf. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre
GARCIA GONZALO, DIEGO

Titulacion Doctor
¢Prof. UZ? S Dpto.
Area

Materiaimpartida

Master Propio

Master Propio en Seguridad
Alimentaria Aplicada a la
Exportacion de Alimentos de
Origen Animal

Curso académico 2015-2016

0,00-8,00- 8,00

Veterinario
Admon.
Sanitaria.
Direccion
General Salud
Publica. G.
Aragon

12. Trabajo Fin de Méster (207077) - Grupo: 1

Horas

Tedr. Préc. Tota
5,00 - 12,00 -
17,00

Veterinario
Admon.
Sanitaria.
Direccién
General Salud
Publica. G.
Aragon

10. Requisitos especificos parala exportacion a terceros
paises (207075) - Grupo: 1

Horas

Tedr. Préc. Tota
2,00 - 8,00 -
10,00

Departamento de Produccién Animal y Cienciadelos
Alimentos

Tecnologia de

Alimentos

04. Tecnologia de los aimentos (207069) - Grupo: 1
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Apellidosy nombre )
GARCIA LOPEZ, JESUS

Titulacion Licenciado
¢Prof. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre )
GARCIA LOPEZ, JESUS

Titulacion Licenciado
¢Prof. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre )
GARCIA LOPEZ, JESUS

Titulacion Licenciado
¢Prof. UZ? No Dpto.
Proc.
prof

Master Propio

Master Propio en Seguridad
Alimentaria Aplicada a la
Exportacion de Alimentos de
Origen Animal

Curso académico 2015-2016

Horas
Teor. Préc. Tota
2,00- 0,00 - 2,00

COORDINADOR
ZONA
VETERINARIA
DE LA
ALMUNIA DE
DONA

GODINA
(ZARAGOZA)

02. Contral oficia alimentario (207067) - Grupo: 1

Horas
Teor. Préc. Tota
0,00 - 8,00 - 8,00

COORDINADOR
ZONA
VETERINARIA
DE LA
ALMUNIA DE
DONA

GODINA
(ZARAGOZA)

12. Trabajo Fin de Méster (207077) - Grupo: 1

Horas

Tedr. Prac. Tota
4,00-9,00 -
13,00

COORDINADOR
ZONA
VETERINARIA
DE LA
ALMUNIA DE
DONA
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Area
Materiaimpartida
Apellidosy nombre )
GARCIA LOPEZ, JESUS
Titulacion Licenciado
¢Prof. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area
Materiaimpartida
Apellidosy nombre )
GARCIA LOPEZ, JESUS
Titulacién Licenciado
Prof. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Master Propio

Master Propio en Seguridad
Alimentaria Aplicada a la
Exportacion de Alimentos de
Origen Animal

Curso académico 2015-2016

GODINA
(ZARAGOZA)

10. Requisitos especificos para la exportacion a terceros
paises (207075) - Grupo: 1

Horas
Tedr. Préc. Tota
3,00- 0,00 - 3,00

COORDINADOR
ZONA
VETERINARIA
DE LA
ALMUNIA DE
DORNA

GODINA
(ZARAGOZA)

01. Normativa basicay especifica aplicable ala seguridad
alimentaria (207066) - Grupo: 1

Horas

Teor. Préc. Tota
3,00- 22,00 -
25,00

COORDINADOR
ZONA
VETERINARIA
DE LA
ALMUNIA DE
DONA

GODINA
(ZARAGOZA)

08. Auditoria de planes de autocontrol (207073) - Grupo: 1

Horas
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Apellidosy nombre
GARCIA MURO, EMILIO

Titulacion Doctor
¢Prof. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre
GARCIA MURO, EMILIO

Titulacion Doctor
¢Prof. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre ] i
GIL BERDUQUE, JOSE ANDRES

Titulacion Licenciado
éProf. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Master Propio

Master Propio en Seguridad
Alimentaria Aplicada a la
Exportacion de Alimentos de
Origen Animal

Curso académico 2015-2016

Tedr. Préc. Tota
2,00-0,00- 2,00

Subdirector
Gral. Acuerdos
Sanitariosy
Control en
Frontera.
Ministerio de
Agricultura

10. Requisitos especificos para la exportacion aterceros
paises (207075) - Grupo: 1

Horas
Teor. Préc. Tota
4,00 - 0,00 - 4,00

Subdirector
Gral. Acuerdos
Sanitariosy
Control en
Frontera.
Ministerio de
Agricultura

01. Normativa bésicay especifica aplicable ala seguridad
alimentaria (207066) - Grupo: 1

Horas
Tedr. Prac. Tota
6,00 - 2,00 - 8,00

Cuerpo
Nacional
Veterinario -
Mo de
Agricultura

10. Requisitos especificos para la exportacion a terceros
paises (207075) - Grupo: 1
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Horas
Apellidosy nombre Tedr. Préc. Total
HERRERA MARTEACHE, ANTONIO 8,00 - 0,00 - 8,00
Titulacion Doctor
JProf. UZ? Si Dpto. Departamento de Produccion Animal y Ciencia delos
Alimentos
Area Nutriciony
Bromatologia
Materiaimpartida 01. Normativa béasicay especifica aplicable ala seguridad
alimentaria (207066) - Grupo: 1
Horas
Apellidosy nombre Tedr. Préc. Total
HERRERA MARTEACHE, ANTONIO 6,00 - 0,00 - 6,00
Titulacion Doctor
JProf. UZ? Si Dpto. Departamento de Produccion Animal y Ciencia delos
Alimentos
Area Nutriciony
Bromatologia
Materiaimpartida 03. Herramientas de seguridad alimentaria (207068) - Grupo:
1
Horas
Apellidosy nombre Tedr. Préc. Total
HERRERA MARTEACHE, ANTONIO 3,00-0,00- 3,00
Titulacion Doctor
JProf. UZ? Si Dpto. Departamento de Produccion Animal y Ciencia delos
Alimentos
Area Nutriciony
Bromatologia
Materiaimpartida 05. Prerrequisitos en laindustriaalimentariay Sistema
APPCC (207070) - Grupo: 1
Horas
Apellidosy nombre Teor. Préc. Total
HERRERA MARTEACHE, ANTONIO 3,00- 12,00 -
15,00
Titulacion Doctor
JProf. UZ? Si Dpto. Departamento de Produccion Animal y Ciencia delos
Alimentos
Area Nutriciony

Proyecto de Master Propio - Master Propio en Seguridad Alimentaria Aplicada a la Exportacién de Alimentos de Origen
Animal - 21/04/2015

Pag.53



s Universidad
Al Zaragoza

1342

Materiaimpartida

Apellidosy nombre
HERRERA SANCHEZ, MARTA

Titulacion Doctor
JProf. UZ? Si Dpto.
Area
Materiaimpartida
Apellidosy nombre
Hinz , Graze
Titulacion Licenciado
¢Prof. UZ?No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre
IZQUIERDO DOLZ, VICTORIA

Titulacion Licenciado
JProf. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Master Propio

Master Propio en Seguridad
Alimentaria Aplicada a la
Exportacion de Alimentos de
Origen Animal

Curso académico 2015-2016

Bromatologia
06. Integracion de conocimientos en seguridad alimentaria
(207071) - Grupo: 1

Horas
Tedr. Préc. Tota
5,00 - 3,00 - 8,00

Departamento de Produccion Animal y Ciencia delos
Alimentos

Nutriciény

Bromatologia

05. Prerrequisitos en laindustria adimentariay Sistema
APPCC (207070) - Grupo: 1

Horas
Tedr. Préc. Total
3,00-1,00- 4,00

Gerentede
Candispro

09. Cauces comercialesy Logisticainternacional (207074) -
Grupo: 1

Horas
Tedr. Préc. Tota
5,00 - 3,00 - 8,00

DIRECTOR
TECNICO
LACATER

09. Cauces comercialesy Logisticainternacional (207074) -
Grupo: 1
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Apellidosy nombre
IZQUIERDO DOLZ, VICTORIA

Titulacion Licenciado
¢Prof. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre
IZQUIERDO DOLZ, VICTORIA

Titulacion Licenciado
JProf. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre
IZQUIERDO DOLZ, VICTORIA

Titulacion Licenciado
Prof. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area
Materiaimpartida
Apellidosy nombre
Izquierdo Millan, Javier
Titulacion Doctor
¢Prof. UZ? No Dpto.
Proc.

Master Propio

Master Propio en Seguridad
Alimentaria Aplicada a la
Exportacion de Alimentos de
Origen Animal

Curso académico 2015-2016

Horas
Teor. Préc. Tota
1,00 - 8,00 - 9,00

DIRECTOR
TECNICO
LACATER

07. Sistemas de gestion de la calidad alimentaria (207072) -
Grupo: 1

Horas
Tedr. Préc. Tota
0,00 - 7,00 - 7,00
DIRECTOR
TECNICO
LACATER

12. Trabajo Fin de Méster (207077) - Grupo: 1

Horas
Teodr. Préc. Tota
0,00 - 30,00 -
30,00
DIRECTOR
TECNICO
LACATER
11. Précticas externas (207076) - Grupo: 1
Horas
Teor. Préc. Tota
4,00-2,00- 6,00

Dpto. Energias
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prof

Area
Materiaimpartida

Apellidosy nombre
LORAN AYALA, SUSANA

Titulacion Doctor
¢Prof. UZ? S Dpto.
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre
LORAN AYALA, SUSANA

Titulacion Doctor
¢Prof. UZ? S Dpto.
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre )
LORENTE LORENTE, M2JESUS

Titulacion Licenciado
Prof. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area

Master Propio

Master Propio en Seguridad
Alimentaria Aplicada a la
Exportacion de Alimentos de
Origen Animal

Curso académico 2015-2016

renovablesy
medio ambiente

09. Cauces comercialesy Logisticainternacional (207074) -
Grupo: 1

Horas
Tedr. Préc. Tota
3,00- 0,00 - 3,00

Departamento de Produccion Animal y Ciencia delos
Alimentos

Nutricion y

Bromatologia

01. Normativa basicay especifica aplicable ala seguridad
alimentaria (207066) - Grupo: 1

Horas
Tedr. Préc. Tota
2,00-1,00- 3,00

Departamento de Produccién Animal y Cienciadelos
Alimentos

Nutriciény

Bromatologia

05. Prerrequisitos en laindustria alimentariay Sistema
APPCC (207070) - Grupo: 1

Horas
Teor. Préc. Tota
0,00 - 3,00 - 3,00

RESPONSABLE
DE CALIDAD

Y

PRODUCCION
DE JAMCAL
ALIMENTACION,
SA.
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Materiaimpartida

Apellidosy nombre
LORENTE LORENTE, CRISTINA

Titulacion Licenciado
¢Prof. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre )
LORENTE LORENTE, M32JESUS

Titulacion Licenciado
Prof. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area
Materiaimpartida
Apellidosy nombre
MACCARI , GIULIA
Titulacion Licenciado
¢Prof. UZ? No Dpto.
Proc.

Master Propio

Master Propio en Seguridad
Alimentaria Aplicada a la
Exportacion de Alimentos de
Origen Animal

Curso académico 2015-2016

10. Requisitos especificos para la exportacion a terceros
paises (207075) - Grupo: 1

Horas
Tedr. Préc. Total
0,00 - 2,00 - 2,00

RESPONSABLE
DE CALIDAD
DE
COMERCIAL
LOGISTICA
DE
CALAMOCHA,
SA.

10. Requisitos especificos parala exportacion a terceros
paises (207075) - Grupo: 1

Horas
Teor. Préc. Tota
0,00- 7,00 - 7,00

RESPONSABLE
DE CALIDAD

Y

PRODUCCION
DE JAMCAL
ALIMENTACION,
SA.

12. Trabajo Fin de Méster (207077) - Grupo: 1

Horas
Teor. Préc. Tota
0,00-2,00- 2,00

RESPONSABLE
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Materiaimpartida

Apellidosy nombre

MACCARI , GIULIA
Titulacion

JProf. UZ? No

Materiaimpartida

Apellidosy nombre

Martinez , J.
Titulacion

¢Prof. UZ? No

Materiaimpartida

Apellidosy nombre

Martinez , J.

Titulacion
¢Prof. UZ? No

Materiaimpartida

prof

Area

Licenciado
Dpto.

Proc.

prof

Area

Dpto.
Proc.
prof

Area

Dpto.
Proc.
prof

Area

Master Propio

Master Propio en Seguridad
Alimentaria Aplicada a la
Exportacion de Alimentos de
Origen Animal

Curso académico 2015-2016

CALIDAD E
INOCUIDAD
ALIMENTARIA

05. Prerrequisitos en laindustria adimentariay Sistema
APPCC (207070) - Grupo: 1

Horas
Tedr. Préc. Total
0,00-7,00- 7,00
RESPONSABLE
CALIDAD E
INOCUIDAD
ALIMENTARIA
12. Trabajo Fin de Méster (207077) - Grupo: 1
Horas
Teor. Préc. Total
2,00-0,00- 2,00

01. Normativa basicay especifica aplicable ala seguridad
aimentaria (207066) - Grupo: 1

Horas
Tedr. Préc. Tota
2,00-0,00- 2,00

03. Herramientas de seguridad alimentaria (207068) - Grupo:
1
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Apellidosy nombre

MORENO , M .J.
Titulacion
¢Prof. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre )
NASARRE GRUAS, RAMON

Titulacion Licenciado
Prof. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre )
NASARRE GRUAS, RAMON

Titulacion Licenciado
¢Prof. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Master Propio

Master Propio en Seguridad
Alimentaria Aplicada a la
Exportacion de Alimentos de
Origen Animal

Curso académico 2015-2016

Horas
Teor. Préc. Tota
0,00 - 4,00 - 4,00

08. Auditoria de planes de autocontrol (207073) - Grupo: 1

Horas
Teor. Préc. Tota
3,00-0,00 - 3,00

Veterinario
Administracion
Sanitaria.
Servicio de
Recur sos
Ganader os.
Gobierno de
Aragon

01. Normativa béasicay especifica aplicable ala seguridad
alimentaria (207066) - Grupo: 1

Horas
Teor. Préc. Tota
3,00-1,00- 4,00

Veterinario
Administracion
Sanitaria.
Servicio de
Recur sos
Ganader os.
Gobierno de
Aragon

02. Control oficial aimentario (207067) - Grupo: 1
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Apellidosy nombre
NOVALESALLUE, ENRIQUE

Titulacion Licenciado
¢Prof. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre

ORTEGA RODRIGUEZ, CARMELO
Titulacion

JProf. UZ? Si Dpto.

Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre
ORTUN HINOJOSA, PILAR

Titulacion Doctor
¢Prof. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre
PAGAN TOMAS, RAFAEL

Master Propio

Master Propio en Seguridad
Alimentaria Aplicada a la
Exportacion de Alimentos de
Origen Animal

Curso académico 2015-2016

Horas
Teor. Préc. Tota
2,00- 0,00 - 2,00

Jefedel Servicio
de Recur sos
Ganader os.
Gobierno de
Aragén

01. Normativa basicay especifica aplicable ala seguridad
alimentaria (207066) - Grupo: 1

Horas
Tedr. Préc. Tota
2,00-0,00- 2,00

Departamento de Patologia Animal

Sanidad Animal

03. Herramientas de seguridad alimentaria (207068) - Grupo:
1

Horas
Teor. Préc. Tota
2,00-1,00- 3,00

Directora
Territorial de
Comercioy
Directora del
ICEX en
Aragén

09. Cauces comercialesy Logisticainternacional (207074) -
Grupo: 1

Horas
Tedr. Prac. Tota
0,00 - 20,00 -
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Titulacion Licenciado
JProf. UZ? Si Dpto.
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre
PAGAN TOMAS, RAFAEL

Titulacion Licenciado
JProf. UZ? Si Dpto.
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre
PAGAN TOMAS, RAFAEL

Titulacion Licenciado
JProf. UZ? Si Dpto.
Area

Materiaimpartida

Master Propio

Master Propio en Seguridad
Alimentaria Aplicada a la
Exportacion de Alimentos de
Origen Animal

Curso académico 2015-2016

20,00

Departamento de Produccién Animal y Cienciadelos
Alimentos

Tecnologia de

Alimentos

11. Précticas externas (207076) - Grupo: 1

Horas

Tedr. Prac. Tota
9,00 - 4,00 -
13,00

Departamento de Produccion Animal y Ciencia delos
Alimentos

Tecnologia de

Alimentos

04. Tecnologia de los aimentos (207069) - Grupo: 1

Horas
Teor. Préc. Tota
2,00 - 6,00 - 8,00

Departamento de Produccion Animal y Cienciadelos
Alimentos

Tecnologia de

Alimentos

06. Integracion de conocimientos en seguridad alimentaria
(207071) - Grupo: 1

Horas
Apellidosy nombre Tedr. Préc. Total
PEREZ ARQUILLUE, MARIA CONSOLACION 1,00 - 0,00- 1,00
Titulacion Doctor
JProf. UZ? Si Dpto. Departamento de Produccion Animal y Ciencia delos
Alimentos
Area Nutriciony

Materiaimpartida

Bromatologia
01. Normativa basicay especifica aplicable ala seguridad
alimentaria (207066) - Grupo: 1
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Master Propio

Master Propio en Seguridad
Alimentaria Aplicada a la
Exportacion de Alimentos de
Origen Animal

Curso académico 2015-2016

Horas
Apellidosy nombre Tedr. Préc. Total
PEREZ ARQUILLUE, MARIA CONSOLACION 0,00- 2,00 - 2,00
Titulacion Doctor
JProf. UZ? Si Dpto. Departamento de Produccion Animal y Ciencia delos
Alimentos
Area Nutriciony

Materiaimpartida

Bromatologia
03. Herramientas de seguridad alimentaria (207068) - Grupo:
1

Horas
Apellidosy nombre Tedr. Préc. Total
PEREZ CABREJAS, MARIA DOLORES 2,00-2,00- 4,00
Titulacion Doctor
JProf. UZ? Si Dpto. Departamento de Produccion Animal y Ciencia delos
Alimentos
Area Tecnologia de

Materiaimpartida

Apellidosy nombre
PEREZ MELIZ, ANTONIO

Titulacion Licenciado
¢Prof. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre
PURROY BALDA, FRANCISCO
Titulacion Doctor

Alimentos
04. Tecnologia de los alimentos (207069) - Grupo: 1

Horas
Teor. Préc. Tota
0,00-1,00- 1,00

Veterinario de
Administracion
Sanitaria.
Servicio de
Recur sos
Ganader os.
Gobierno de
Aragoén

02. Control oficia alimentario (207067) - Grupo: 1

Horas
Teor. Préc. Tota
2,00-0,00- 2,00
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JProf. UZ? No Dpto.
Proc.
prof
Area

Materiaimpartida

Apellidosy nombre
RONCALESRABINAL, PEDRO

Titulacion Doctor
¢Prof. UZ? S Dpto.
Area

Materiaimpartida

Master Propio

Master Propio en Seguridad
Alimentaria Aplicada a la
Exportacion de Alimentos de
Origen Animal

Curso académico 2015-2016

Director de
Ventas Técnicas
- Proyectos
Europay
Asia-Pacifico

10. Requisitos especificos para la exportacion a terceros
paises (207075) - Grupo: 1

Horas
Tedr. Préc. Tota
6,00 - 0,00 - 6,00

Departamento de Produccién Animal y Cienciadelos
Alimentos

Tecnologia de

Alimentos

04. Tecnologia de los aimentos (207069) - Grupo: 1

Horas
Apellidosy nombre Tedr. Préc. Total
ROTA GARCIA, MARIA DEL CARMEN 3,00-0,00 - 3,00
Titulacién Doctor
JProf. UZ? Si Dpto. Departamento de Produccién Animal y Cienciadelos
Alimentos
Area Nutricion y

Materiaimpartida

Bromatologia
01. Normativa bésicay especifica aplicable ala seguridad
alimentaria (207066) - Grupo: 1

Horas
Apellidosy nombre Tedr. Préc. Total
SANCHEZ PANIAGUA, MARIA LOURDES 2,00- 2,00 - 4,00
Titulacién Doctor
¢Prof. UZ? S Dpto. Departamento de Produccion Animal y Ciencia delos
Alimentos
Area Tecnologia de

Materiaimpartida

Alimentos
04. Tecnologia de los aimentos (207069) - Grupo: 1
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Curso académico 2015-2016
Horas
Apellidosy nombre Tedr. Préc. Total
TRONCOSO RAMON, JUAN MANUEL 4,00 - 4,00 - 8,00
Titulacion Licenciado
¢Prof. UZ? No Dpto.
Proc. JEFE DE
prof SERVICIO DE
CONTROL
HIGIENICO-SANITARIO
Area
Materiaimpartida 10. Requisitos especificos parala exportacion aterceros
paises (207075) - Grupo: 1
Total horas 240,00 - 360,00 -
600,00
Horas de docencia del profesorado dela UZ 46.67 % Horas de docencia del profesorado externo 53.33%

Zaragoza, 29 de Abril de 2015

Decano

Fdo.: Jesus Garcia Sanchez
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14. MEMORIA ECONOMICA

INGRESOS

Tasas, Precios Publicos y Otros Ingresos

Descripcion agrupacion Descripciéningresos  Cantidad Importe TOTAL
Cap. Il - Tasas, precios Matriculas 16 3.950,00 EUR 63.200,00 EUR
publicosy otros ingresos

Total ingresos 63.200,00 EUR

PRESUPUESTO DE COSTES

Descripcion agrupacion Descripcién gastos Cantidad Importe TOTAL

Cap. | - Gastos de personal Retribucién Director del 1 2.800,00 EUR 2.800,00 EUR
Estudio

Cap. | - Gastos de personal Otros gastos de personal 60 80,00 EUR 4.800,00 EUR
docente
Descripcion detallada: Gasto
correspondientea 6 ECTS
del Trabajo Fin de Master.
Este presupuesto se dividira
entre el nimero de alumnos
matriculadosy se asignara a
los profesores que gjerzan
como tutores de los Trabajos
Fin de Master.

Cap. | - Gastos de personal Otros gastos de personal 90 27,00 EUR 2.430,00 EUR
docente
Gasto correspondiente a 9
ECTSdelaasignatura
Practicas Externas. Este
presupuesto se dividira entre
€l nimero de alumnos
matriculadosy se asignara a

los profesores que gjerzan

como tutores de Practicas

Externas.
Cap. | - Gastos de personal Horas profesoresUzZ 270 70,00 EUR 18.900,00 EUR
Cap. | - Gastos de personal Horas profesoresnoUZ 160 70,00 EUR 11.200,00 EUR
Cap. | - Gastos de personal Conferencias 20 140,00 EUR 2.800,00 EUR

En este apartado se incluye
un gasto de 140 # por hora
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Descripcion agrupacion Descripcién gastos Cantidad Importe TOTAL

de conferencia de modo que,
de acuerdo con este
presupuesto, se articularan
conferenciasde 2 0 4 horas
hasta un total de 20 horas.

Cap. | - Gastos de personal  Otros gastos de persona no 1 2.000,00 EUR 2.000,00 EUR
docente
Secorresponde ala
retribucion del PASdela
Facultad de Veterinaria que
realizara laslabores
administrativas. Para la
estimacion de este gasto se
ha tenido en cuenta €l
ndmero de horas de
dedicacién al Méaster, €l
coste delas horasextray el
coste correspondiente de
seguridad social.

Cap. | - Gastos de personal Otros gastos de personal 1 2.000,00 EUR 2.000,00 EUR
docente
En este apartado se consigna
e gasto en personal docente
correspondiente a la
retribucion delos 5
miembros que integraran la
Comisién Académica, junto
al Director.
Cap. Il - Gastos corrientes Dietas 7 400,00 EUR 2.800,00 EUR
En este apartado se consigna
el gasto en dietas
correspondiente al
profesorado que participa en
el Master y noresideen
Zaragoza.
Cap. Il - Gastos corrientes Material fungible 1 1.500,00 EUR 1.500,00 EUR
En este apartado se consigna
el gasto correspondiente ala
adquisicion de material de
laboratorio, reactivos,
materias primas, etc., parala
realizacion de las précticas.
Cap. Il - Gastos corrientes Otros gastos corrientes 1 2.490,00 EUR 2.490,00 EUR
Gastos diversos: papel y
fotocopias, otro material
didéactico, gastos
correspondientesa la
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Descripcion agrupacion Descripcién gastos Cantidad

amortizacion y reparacion de

equipos informaticos y otros

equipos, de representacion y

desplazamientos.

Total gastos
Canon
Descripcion %
Total canon

RESUMEN PRESUPUESTARIO

Total ingresos brutos 63.200,00 EUR
Total canon -9.480,00 EUR
Resultado edicién anterior 0,00 EUR
Total ingresos netos 53.720,00 EUR
Total gastos -53.720,00 EUR
Resultado Final 0,00 EUR

Zaragoza, 29 de Abril de 2015

Decano

Facultad de Veterinaria

Fdo.: Jesls Garcia Sanchez

Origen Animal
Curso académico 2015-2016

Importe

TOTAL

53.720,00 EUR

Importe
9480 EUR

9.480,00 EUR

El/La Director/a del Méaster Propio Propuesto/a

Fdo.: HERRERA MARTEACHE, ANTONIO
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