ANEXO 5

Organizacioén de las asignaturas obligatorias a cursar por los estudiantes del
Grado en IAMR, mencidén IAyA, que se matriculen en el Grado en CTA,
mediante programa Doble Titulacion Consecutiva.

Asignaturas de 1€’ curso
Asignaturas de 2° curso
Asignaturas de 3¢’ curso
Asignaturas de 4° curso

Tipo: obligatorio (OB), practicas externas (PE), trabajo fin de grado (TFG) RMIAMR: reconocimiento mutuo IAMR

PRIMER CURSO RMIAMR

Caodigo Asignatura Tipo ECTS Curso Sem.
30811 Quimica y Bloqwmlca de los OB 6.0 5 y
alimentos
o3 30813 Microbiologia de los alimentos OB 6,0 2 1
()
1
§ 30820 Tecnologia de los alimentos | OB 6,0 3 1
£
c% 30822 Higiene alimentaria general OB 6,0 3 1
30824 Salud publica y alimentacion OB 6,0 3 1
30812 Bromatologia OB 6,0 1 2
30815 |Analisis quimico de los alimentos OB 6,0 2 2
-]
N PR -
o 30816 Analisis f|$|c9 y sensorial de OB 6.0 5 5
= los alimentos
4 PTITY T
£ 30817 Analisis m|c_rob|olog|co de los OB 6.0 5 5
$ alimentos
30828 Higiene alimentaria aplicada OB 6,0 3 2
30829 Legislacién alimentaria OB 6,0 3 2
SEGUNDO CURSO RMIAMR
30830 Tecnologia de la leche y de OB 6.0 4 y
o ovoproductos
o 30831 Tecnologia de la carne y del OB 6.0 4 y
= pescado
o
g 30833 Enologia OB 6,0 4 1
n ., :
30834 Gestion _de la se_gurldad OB 6.0 4 y
alimentaria
30826 Cocinado mdustrla.I y restauracion OB 6.0 3 5
colectiva
& 30819 Nutricion Yy Dietética OB 6.0 2 2
(<)
1
X 30835 Practicum planta piloto OB 6,0 4 2
£
[}
2] - Optativa OP 6,0 4 2
30842 Trabajo fin de Grado TFG 6,0 4 2




